
OPTIBEAN TOUCH

DEDICATED TO EVERY CUP WWW.ANIMO.EU

Отличный кофе начинается с отличной кофемашины. 
Именно поэтому Animo с гордостью представляет новую 
улучшенную модель OptiBean Touch. Эта интеллектуальная 
эспрессо-машина отличается удобным сенсорным экраном, 
интуитивно понятным интерфейсом и запоминающимся 
дизайном. Проста в использовании и легко обслуживается.
Одно нажатие — и вот уже у вас отличный эспрессо.

	 СЕНСОРНЫЙ	ЭКРАН
+ С	интуитивно	понятным	интерфейсом	легко	работать

+ Простое	переключение	страниц
+ 24	напитка	с	простым	управлением
+ Процесс	заварки	отображается	на	экране
+ Запоминает	вашу	любимую	крепость	напитков	и 

	 легко	настраивается

+ Отображение	на	экране	логотипа,	изображений,		 	

	 видео	или	рекламы

 ЗАВАРНОЕ	УСТРОЙСТВО	
+ Заварное	устройство	перевернутого		 	
	 типа,	тихая	работа,	без	остаточных	капель
+ Отличная	пенка
+ Есть	модели	с	обычным	заварным 
	 устройством	и	размера	XL,	где 
	 чашек	получается	больше	и	они	полнее

ПРЕИМУЩЕСТВА

ВАРИАНТЫ

 МЕШАЛКА
+ Регулируемая	скорость	перемешивания		

	 (об/мин)	для	получения	идеального топпинга

+  Передняя	панель	любого	цвета	из		 	

	 каталога	RAL

+  Совместимость	со	многими 

	 системами	оплаты

+  Поддержка	телеметрии
+  Определение	наличия	чашки

+  Горячие	и	холодные	напитки	из 
	 одной	машины (блок	охлаждения	в		 	

	 шкафу-подставке)

+  Бренды	вашей	компании	на 

	 наружной	стороне	машины

+    Шкаф-подставка	(с	охладителем	

или	без)

+ 
+  Фильтр	для	воды	позволяет	реже 

	 	обслуживать	машину

+  Нагреватель	для	чашки

+  Кувшин-термос	на	1	л	|

АКСЕССУАРЫ

OB	2	(XL)	Touch

OB	3	(XL)	Touch



OPTIBEAN TOUCH

DEDICATED TO EVERY CUP WWW.ANIMO.EU

+ Время	приготовления	чашки	(120	мл):	25	-	30	секунд

+ Производительность	в	час:	120	чашек	(120	мл)	/	14	л	|

+ Емкость	заварного	устройства:	6,5	–	9,5	г	/	50	-	150	мл

+ Емкость	заварного	устройства	размера	XL:	

9,5	–	13,4	г	/	150	-	230	мл

+ Емкость	бойлера:	1,1	l	(1800	Вт)

+ Дисплей:	сенсорный,	7”

+ Регулируемый	поднос	для	чашек:	60	-	155	мм

+ Макс.	высота	краника:	167	мм

+ Нагнетательный	насос	(Procon®):	10	бар

+ Номинальная	мощность:	220-240	В	/	50-60	Гц	/	2275	Вт

+ Подключение	воды:	3/4”

+ Объем	контейнера	для	отходов:	7	l	(±	130	чашек)

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

+ Заварное	устройство	перевернутого	типа
+ Двойное	выпускное	отверстие	для	получения	

настоящего	эспрессо
+ Ударопрочный	сенсорный	экран
+ Интеллектуальный	интерфейс
+ Кофемолка	с	керамическим	механизмом	(Ditting®)
+ Контейнер	для	свежих	кофейных	зерен

+ Есть	модели	с	2	или	3	контейнерами	для	ингредиентов
+ Готовит	сразу	две	чашки	(за	два	цикла)
+ Отдельные	краники	для	кофе	и	горячей	воды
+ Регулирование	температуры	воды
+ Регулирование	крепости	(а	также	количества	

молока	и	сахара)
+ Настраиваемая	светодиодная	подсветка	

OptiLight;	яркость	светодиодной	подсветки 
можно	по	желанию	отрегулировать

+ Интеллектуальный	режим	энергосбережения
+ Программа	очистки	(доступна	с	панели	

управления)
+ Счетчик	интенсивности	использования

+ Бойлер	из	нержавеющей	стали	с	изоляцией

+ Регулируемый	поднос	для	чашек

+ Подходит	для	чашек	и	кувшинов-термосов

+ Категория	энергоэффективности	A+

ВИД	СПРАВА	СБОКУ ВИД	СЗАДИ
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ВИД	СПЕРЕДИ 

Все	размеры	указаны 

в	миллиметрах.

+ Офис

+ Гостиница

+ Ресторан

+ Супермаркет

+ Больница

+ Столовая

+ Зал	для	завтраков

+ Заправочная	станция

ЛЕГКО ВПИШЕТСЯ ГДЕ УГОДНО
+ Киоск

+ Спортивный	клуб

+ Дом	престарелых

+ Выставочный	центр

+ Аэропорт

+ Школа

+ Театр

...	и	множество	других	мест.

ЕМКОСТЬ КОНТЕЙНЕРОВ

ВАРИАНТЫ НАПИТКОВ
Варианты	напитков	зависят	от	ингредиентов,	которые	вы	
засыпали	в	каждый	контейнер.	Настраиваемые	органы	
управления	позволяют	легко	изменять	варианты.

ВАРИАНТЫ	НАПИТКОВ OptiBean	2	(XL)	TOUCH OptiBean	3	(XL)	TOUCH

Кофе	(кувшин-термос) ü ü

Кофе	с	молоком ü ü

Эспрессо ü ü

Капучино ü ü

Латте	макиато ü ü

Шоколадный	кофе ¤ ü

Молочный	шоколадный	напиток ¤ ü

Венский	меланж ü

Горячая	вода ü ü

Шоколадный	эспрессо ¤ ü

Кофе	без	кофеина ¤ ¤

Чай ¤ ¤

Кофе	с	сахаром ¤ ¤

Горячее	молоко ¤ ¤

Горячий	шоколад ¤ ¤

Двойной	эспрессо ¤ ¤

Холодная	вода S S

ü СТАНДАРТНЫЕ	ЗАВОДСКИЕ	НАСТРОЙКИ  

¤  ИЗМЕНЯЕМЫЕ	(В	ЗАВИСИМОСТИ	ОТ	ВЫБРАННЫХ	ИНГРЕДИЕНТОВ)

S	 ВОЗМОЖЕН	ВАРИАНТ	С	БЛОКОМ	ОХЛАЖДЕНИЯ	В	ШКАФУ-ПОДСТАВКЕ

Бункер	для	кофейных	зерен Контейнер	1,6	л Контейнер	3,8	л

Кофейные	зерна	 1500	г	/	200	чашки - -

Топпинг - 970	г	/	63	чашки 2300	г	/	150	чашки

Шоколад - 1030	г	/	60	чашки 2440	г	/	140	чашки

+	Для	увеличения	емкости	контейнеры	можно	легко	наращивать


