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Fr Enregistrez votre produit en ligne

Eng Register your product online

D Registrieren Sie Ihr Produkt online

Nl Registreer uw product online

Es Registre su producto en línea

It Registra il prodotto online

Po Registe o seu produto online.

Sw Registrera din produkt online

Ru Зарегистрировать онлайн ваш 
продукт

Pl Rejestracja produktu on‐line

Cz Zaregistrujte svůj výrobek online



ДЕКЛАРАЦИЯ О СООТВЕТСТВИИ
- �EN ISO 12100 - 2010: Безопасность механизмов –  

Общие принципы разработки,

- �EN 60204-1 - 2006: Безопасность механизмов – 
Электорооборудование аппаратов,

- EN 12852: Кухонные процессоры и миксеры,

- EN 1678- 1998: Овощерезки,

- �EN 454 + A1 2010-02: Сбивательно-смесительные 
аппараты,

- �EN 12853: Сбиватели и переносные венчики 
(погружаемые миксеры),

- EN 14655: Хлеборезки,

- EN 13208: Аппараты для очистки овощей,

- �EN 13621: Аппараты для отжимания воды из 
салата,

- EN 60529-2000: Степень защиты:
- IP 55 для кнопок управления,
- IP 34 для механизмов.

Нижеприведенные типы аппаратов соответствуют:

• �Положениям следующих  европейских директив и 
соответсвующим гос. законодательствам:

- Директива по механизмам 2006/42/EC,

- Директива по низкому напряжению 2014/35/EC,

- �Директива по электромагнитной совместимости  
2014/30/EC,

- �Регламент (ЕС) № 1935/2004 « O материалах и изделиях, 
предназначенных для контакта с пищевыми продуктами »,

- �Регламент (ЕС) № 10/2011 « O материалах и изделиях 
из пластмассовых материалов, предназначенных для 
контакта с пищевыми продуктами »,

- �Директива 2011/65/ЕС Европейского парламента и 
Совета ЕС от 8 июня 2011 об ограничении использования 
определенных опасных веществ в электрическом и 
электронном оборудовании. Действие Директивы 
распространяется на Европейское экономическое 
пространство,

- Директива «DEEE» 2012/19/CE.

• �Положениям следующих стандартизированных евронорм, 
а также норм по технике безопасности и гигиены:

В г. Montceau en Bourgogne, 9 марта 2017 г.

Alain NODET 
Директор по производству

Robot-Coupe SNC - 12 avenue du Maréchal Leclerc – BP 134 – 71305 Montceau-les-Mines Cedex - France
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	 ВВОД В ЭКСПЛУАТАЦИЮ АППАРАТА 

		  • Советы по электричеству

	 ФУНКЦИИ ВОРОНОК И ИХ КРЕПЕЖЕЙ 
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		  • Трехмерные изображения 

		  • Электрические схемы и проводки
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ПРЕДЕЛ ГАРАНТИИ ROBOT-COUPE s.n.c.

ГАРАНТИЯ ROBOT-COUPE s.n.c. 
НЕ РАПРОСТРАНЯЕТСЯ НА  
СЛЕДУЮЩЕЕ:

1 - Повреждения оборудования из -за непра-
вильного или несоответствующего использо-
вания, падения аппарата или другие подобные 
повреждения, вызванные неправильным вы-
полнением инструкции по сборке, установке, 
использованию, чистке, обслуживанию и т. д.

2 - Заточка или замена затупившихся, испор-
ченных или изношенных после определенного 
времени использования, считающегося нор-
мальным или чрезмерным, лезвий.

3 - Заточка и или стоимость замены или 
ремонта лезвий, ножей, поверхностей, насадок 
с пятнами, поцарапанных, поврежденных, 
искривленных или изменивших цвет. 

4 - Любые изменения, добавления или ремонт, 
выполненные не уполномоченным лицом или 
предприятием.

5 - Перевозка аппарата в\из сервис. центра.

6 - Стоимость установки или тестирования но-
вых деталей или комплектов (напр., чаши, ди-
ски, лезвия, насадки), замененных по собствен-
ному усмотрению.

7 - Расходы, связанные с изменением направ 
лением вращения трехфазного электро двига-
теля (ответственность несет установщик).

8 - ПОВРЕЖДЕНИЯ, ВЫЗВАННЫЕ ТРАНСПОР-
ТИРОВКОЙ. Видимые или невидимые повреж-
дения лежат на ответсвенности перевозчика. 
Пользователь должен известить о них перевоз-
чика и экспедитора сразу по получении товара, 
или по обнаружению повреждений если тако-
вые заметны не сразу.

ХРАНИТЕ ЗАВОДСКУЮ УПАКОВКУ, которая 
понадобиться в случае проверки перевозчика.

Гарантия ROBOT-COUPE s.n.c. ограничи -вается 
заменой неисправных деталей или аппаратов. 
Компания ROBOT-COUPЕ s.n.c., а такжее ее фи-
лиалы или афилиированные предприятия, дис-
трибьюторы, агенты, упра вляющие, служащие 
или страховщики не несут ответственность за 
ущерб, потерю или косвенные расходы, свя-
занные с аппаратом или невозможностью его 
использования.

Ваш аппарат ROBOT-COUPE 
имеет гарантию сроком на один 
год с даты покупки: данная 
гарантия относится, только к 
официальному изготовителю, 
его дистрибьютеру или 
импортеру. 
Если Вы покупаете 
аппарат ROBOT-COUPE у 
дистрибьютора, исходной 
является его гарантия 
(проверьте сроки и условия 
этой гарантии с вашим  
дистрибьютером). 
Гарантия ROBOT-COUPE не 
распространяется на гарантию 
дистрибьютера, однако в 
случае отсутствия последней 
гарантия ROBOT-COUPE будет 
действительной с возможными 
поправками в зависимости от 
коньюктуры рынка. 
Гарантия ROBOT-COUPE s.n.c. 
распространяется только на 
неиправности, связаные с 
материалом и/или сборкой.
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     РАСПАКОВКА
• Осторожно выньте из упаковки все 
оборудование, коробки и пакеты с аксессуарами 
или специальной оснасткой. 

• ОСТОРОЖНО с режущими инструментами ! 

     УСТАНОВКА 
• Рекомендуется устанавливать аппарат на 
устойчивую поверхность.  

     ПОДКЛЮЧЕНИЕ 
• Убедитесь, что напряжение вашей электросети 
соответствует напряжению, указанному на 
заводской табличке корпуся двигателя, и что она 
рассчитана на необходимую силу тока.

• Подсоедините аппарат к розетке с заземлением.

• èË ÚÂıÙ‡ÁÌÓÏ ÚÓÍÂ Û·Â‰ËÚÂÒ¸, ˜ÚÓ ‡ÔÔ‡‡Ú 
‚‡˘‡ÂÚÒfl ‚ Ì‡Ô‡‚ÎÂÌËË ÔÓÚË‚ ˜‡ÒÓ‚ÓÈ 
ÒÚÂÎÍË.

     РАБОТА 

• Соблюдайте осторожность при работе с режущими 
инструментами (дисками или ножами).

     ИСПОЛЬЗОВАНИЕ  

• Не пытайтесь убрать предохранитель ные 

системы и блокировки.

• Не вводите посторонние предметы в рабочую 

емкость.

• Не проталкивайте продукты рукой. 

• Не перегружайте аппарат. 

• Не включайте порожний аппарат. 

     ОЧИСТКА  
• В целях предосторожности перед очисткой 

отключайте ваш аппарат. 

• Систематически очищайте аппарат и аксессуары 

по окончании работы.

• Не погружайте блок двигателя в воду. 

•  Для алюминиевых деталей используйте 

специальное моющее средство. 

• Не используйте моющие средства с высокой 

щелочностью (с сильной концентрацией аммиака 

и натрия) для пластмассовых деталей.

• Robot-Coupe не несет ответсвенность за 

несоблюдение пользователем элементарных 

правил санитарной гигиены по содержанию и 

очистке аппарата. 

     ТЕХУХОД  

• Перед любыми операциями на электрических 

частях, обязятельно отключайте аппарат.

• Регулярно проверяйте состояние прокладок 

или колец, а также исправность предохранитель-

ных систем. 

• Тщательно следуйте инструкции по техуходу 

и проверяйте состояние аксессуаров, особенно 

после использования коррозийных продуктов 

(лимонная кислота и пр...). 

• Не пользуйтесь аппаратом в случае повреждения 

шнура питания или штепсельной вилки, или 

же если аппарат неисправно работает или был 

поврежден. 

• При любых аномалиях в работе обращайтесь в 

сервисный центр.

ВНИМАНИЕ: Во избежание несчастных случаев (электротравмы, ранения и пр.) и для снижения материального ущерба, нанесенного 
неправильным использованием вашего аппарата, внимательно прочитайте следующии инструкции и строго соблюдайте их 
выполнение Это поможет Вам лучше ознакомиться с аппаратом и правильно его использавоть. Прочитайте полностью данные 
рекомендации и  ознакомьте с ними всех лиц, ползующихся аппаратом. Наше оборудование предусмотрено исключительно для 
профессионального использования и ни в коем случае не должно использоваться детьми.

ВАЖНЫЕ МЕРЫ ПРЕДОСТОРОЖНОСТИ В Н И М А Н И Е

СОХРАНИТЕ ЭТУ ИНСТРУКЦИЮ
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• CL 55 é‰ÌÓÙ‡ÁÌ˚È
åÓ‰ÂÎ¸ CL 55 ROBOT-COUPE ÓÒÌ‡˘ÂÌ‡ 
‡ÁÎË˜Ì˚ÏË ÚËÔ‡ÏË ‰‚Ë„‡ÚÂÎÂÈ:
	 �230 В / 50 Гц / 1 подходит для 

напряжений от 220 В до 240 В.
115 В / 60 Гц / 1
220 В / 60 Гц / 1

ÄÔÔ‡‡Ú ÔÓÒÚ‡‚ÎflÂÚÒfl Ò  Ó‰ÌÓÙ‡ÁÌÓÈ 
¯ÚÂÔÒÂÎ¸ÌÓÈ ‚ËÎÍÓÈ, ÒÓÂ‰ËÌÂÌÌÓÈ ÒÓ ¯ÌÛÓÏ 
ÔËÚ‡ÌËfl.

      �ФУНКЦИИ ВОРОНОК И  
ИХ КРЕПЕЖЕЙ

• ВОРОНКА С РЫЧАГОМ

ùÚ‡ ‚ÓÓÌÍ‡ Ó·ÂÒÔÂ˜Ë‚‡ÂÚ ‚ÒÂ ‚Ë‰˚   Ì‡ÂÁÍË 
Ó‚Ó˘ÂÈ:
- �·ÓÎ¸¯‡fl Á‡„ÛÁÓ˜Ì‡fl 
‚ÓÓÌ Í‡  ÔÓÁ‚ÓÎflÂ Ú 
‡·ÓÚ‡Ú¸ Ò ÍÛÔÌ˚ÏË 
Ó‚Ó˘‡ÏË, Ú‡ÍËÏË, Í‡Í 
Í‡ÔÛÒÚ‡, ÒÂÎ¸‰ÂÂÈ, 
Ò‡Î‡Ú Ë ‰.

- �ÚÛ·Í‡ ËÒÔÓÎ¸ÁÛÂÚÒfl 
‰Îfl Ì‡ÂÁÍË ‰ÎËÌÌ˚ı 
Ó‚Ó˘ÂÈ.

ÇÓÓÌÍ‡ Ò ˚˜‡„ÓÏ ËÏÂÂÚ ‰‚‡ ÚËÔ‡ Ì‡Ò‡‰ÓÍ:

1) Загрузочный конус направляет 
овощи (за исключением капусты) к 
лезвию. Необходимо привинтить 
конус  до упора к валу двигиталя.

     �ВЫ ПРИОБРЕЛИ 
ОВОЩЕРЕЗКУ CL 55  

é‚Ó˘ÂÂÁÍË CL 55 – ˝ÚÓ ‡ÔÔ‡‡Ú˚, Ë‰Â‡Î¸ÌÓ 
ÔËÒÔÓÒÓ·ÎÂÌÌ˚Â ‰Îfl Û‰Ó‚ÎÂÚ‚ÓÂÌËfl 
ÔÓÙÂÒÒËÓÌ‡Î¸Ì˚ı ÌÛÊ‰. èÓ ÏÂÂ Ëı 
ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡ÌËfl ‚˚ ÓÚÍÓÂÚÂ ÏÌÓ„ÓÓ·‡ÁËÂ Ëı 
‚ÓÁÏÓÊÌÓÒÚÂÈ.
CL 55 ËÏÂÂÚ ¯ËÓÍËÈ ‡ÒÒÓÚËÏÂÌÚ ÂÊÛ˘Ëı 
‰ËÒÍÓ‚ Ë Â¯ÂÚÓÍ ‰Îfl Ó·ÂÒÔÂ˜ÂÌËfl ‚˚ÒÓÍÓ„Ó 
Í‡˜ÂÒÚ‚‡ Ì‡ÂÁÍË ÙÛÍÚÓ‚ Ë Ó‚Ó˘ÂÈ: ÔflÏ˚Â Ë 
‚ÓÎÌËÒÚ˚Â ÎÓÏÚËÍË, ¯ËÌÍÓ‚Í‡, ÚÂÍ‡, ÒÓÎÓÏÍ‡, 
ÍÛ·ËÍË Ë ·ÛÒÓ˜ÍË-ÙË.
ùÙÙÂÍÚË‚ÌÓÒÚ¸ ‡ÔÔ‡‡Ú‡ ÓÚÍÓÂÚ ‚‡Ï ÌÓ‚˚Â 
‚ÓÁÏÓÊÌÓÒÚË ‚ ÍÛÎËÌ‡ËË.
èÓÒÚ‡fl ÍÓÌÒÚÛÍˆËfl ‡ÔÔ‡‡Ú‡ Ó·ÂÒÔÂ˜Ë‚‡ÂÚ 
Û‰Ó·ÌÛ˛ Ó˜ËÒÚÍÛ: ‚ÒÂ ‰ÂÚ‡ÎË, Ì‡ıÓ‰fl˘ËÂÒfl ‚ 
ÍÓÌÚ‡ÍÚÂ Ò ÔÓ‰ÛÍÚ‡ÏË Ë ˜‡ÒÚÓ ËÒÔÓÎ¸ÁÛÂÏ˚Â, 
ÎÂ„ÍÓ ÒÌËÏ‡˛ÚÒfl Ë Ó˜Ë˘‡˛ÚÒfl.
ÑÎfl ‚‡¯Â„Ó Û‰Ó·ÒÚ‚‡ ‚ ˝ÚÓÈ ËÌÒÚÛÍˆËË 
ÓÔËÒ˚‚‡˛ÚÒfl ‡ÁÎË˜Ì˚Â ÓÔÂ‡ˆËË Ò·ÓÍË Ë 
‡Á·ÓÍË.
Ñ‡ÌÌ‡fl ËÌÒÚÛÍˆËfl ÒÓ‰ÂÊËÚ ‚‡ÊÌÛ˛ 
ËÌÙÓÏ‡ˆË˛ ‰Îfl ÔÓÎ¸ÁÓ‚‡ÚÂÎfl, ÍÓÚÓ‡fl 
ÔÓÏÓÊÂÚ ÂÏÛ Ï‡ÍÒËÏ‡Î¸ÌÓ ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡Ú¸ 
Ó‚Ó˘ÂÂÁÍÛ CL 55.
èÓ˝ÚÓÏÛ Ï˚ Ì‡ÒÚÓflÚÂÎ¸ÌÓ ÂÍÓÏÂÌ‰ÛÂÏ ÔÂÂ‰ 
ÔÂ ‚˚Ï ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡ÌËÂÏ ‡ÔÔ‡‡Ú‡ ‚ÌËÏ‡ÚÂÎ¸ÌÓ 
ÔÓ˜ËÚ‡Ú¸ ‰‡ÌÌÛ˛ ËÌÒÚÛÍˆË˛.
çÂÒÍÓÎ¸ÍÓ ÔÓÏÂ˘ÂÌÌ˚ı Á‰ÂÒ¸ ÔËÏÂÓ‚ 
ÔË „ÓÚÓ‚ÎÂÌËfl  ÔÓÏÓ„Û Ú  ‚‡Ï  ·˚ÒÚÓ 
ÓÁÌ‡ÍÓÏËÚ¸Òfl Ò ‡ÔÔ‡‡ÚÓÏ Ë ÓˆÂÌËÚ¸ Â„Ó 
ÔÂËÏÛ˘ÂÒÚ‚‡.

    �ВВОД В ЭКСПЛУАТАЦИЮ 
АППАРАТА

• СОВЕТЫ ПО ЭЛЕКТРИЧЕСТВУ  

Перед подключением убедитесь, что напряжение 
вашей электросети соответствует напряжению, 
указанному на заводской табличке двигателя.

• CL 55 íÂıÙ‡ÁÌ˚È
åÓ‰ÂÎ¸ CL 55 ROBOT-COUPE ÓÒÌ‡˘ÂÌ‡ 
‡ÁÎË˜Ì˚ÏË ÚËÔ‡ÏË ‰‚Ë„‡ÚÂÎÂÈ:

400 В / 50 Гц / 3 
220 В / 60 Гц / 3 
380 В / 60 Гц / 3

ÄÔÔ‡‡Ú ÔÓÒÚ‡‚ÎflÂÚÒfl Ò ÌÂËÁÓÎËÓ‚‡ÌÌ˚Ï Í‡
·ÂÎÂÏ, ÍÓÚÓ˚È ‰ÓÒÚ‡ÚÓ˜ÌÓ ÔÓ‰ÒÓÂ‰ËÌËÚ¸ Í 
‚ËÎÍÂ, ÒÓÓÚ‚ÂÚÒÚ‚Û˛˘ÂÈ ‚‡¯ÂÈ ˝ÎÂÍÚÓÒÂÚË. 
ä‡·ÂÎ¸ ÒÓÒÚÓËÚ ËÁ 4 ÔÓ‚Ó‰Ó‚, Ó‰ËÌ ËÁ ÍÓÚÓ
˚ı ÔÓ‰ÒÓÂ‰ËÌflÂÚÒfl Í ÁÂÏÎÂ, ‡ ÓÒÚ‡Î¸Ì˚Â ÚË 
– Í ÚÂÏ Ù‡Á‡Ï.
ÖÒÎË ‚˚ ‡ÒÔÓÎ‡„‡ÂÚÂ ‚ËÎÍÓÈ Ò 4 ÍÓÌÚ‡ÍÚ‡ÏË:
1) �èÓ‰ÒÓÂ‰ËÌËÚÂ ÁÂÎÂÌ˚È Ë ÊÂÎÚ˚È Á‡ÁÂÏÎfl˛-

˘ËÈ ÔÓ‚Ó‰ Í ÍÓÌÚ‡ÍÚÛ Á‡ÁÂÏÎÂÌËfl.
2) �èÓ‰ÒÓÂ‰ËÌËÚÂ ÚË ‰Û„ËÂ ÔÓ‚Ó‰‡ Í ÓÒÚ‡‚

¯ËÏÒfl ÍÓÌÚ‡ÍÚ‡Ï.

ÖÒÎË ‚˚ ‡ÒÔÓÎ‡„‡ÂÚÂ ‚ËÎÍÓÈ Ò 5 ÍÓÌÚ‡ÍÚ‡ÏË: 
Ú‡Í  Í‡Í  ‡ÔÔ‡‡Ú˚ ROBOT-COUPE ÌÂ 
ÌÛÊ‰‡˛ÚÒfl ‚ ÔÓ‰ÒÓÂ‰ËÌÂÌËË Í ÌÂÈÚ‡ÎË, ÔflÚ˚È 
ÍÓÌÚ‡ÍÚ ÓÒÚ‡ÂÚÒfl Ò‚Ó·Ó‰Ì˚Ï.
á‡ÚÂÏ ‚ÍÎ˛˜ËÚÂ ‡ÔÔ‡‡Ú ‚ıÓÎÓÒÚÛ˛ Ë Û·Â‰Ë­
ÚÂÒ¸, ˜ÚÓ ‰ËÒÍ Ô‡‚ËÎ¸ÌÓ ‚‡˘‡ÂÚÒfl ‚ Ì‡Ô‡‚­
ÎÂÌËË, Ó·‡ÚÌÓÏ ˜‡ÒÓ‚ÓÈ ÒÚÂÎÍÂ.
ä‡ÒÌ‡fl ÒÚÂÎÍ‡ Ì‡ ÍÓÔÛÒÂ ‰‚Ë„‡ÚÂÎfl ÛÍ‡Á˚
‚‡ÂÚ Ì‡Ô‡‚ÎÂÌËÂ ‚‡˘ÂÌËfl ‰ËÒÍ‡. ÖÒÎË ‰ËÒÍ 
‚‡˘‡ÂÚÒfl ‚ Ì‡Ô‡‚ÎÂÌËË ˜‡ÒÓ‚ÓÈ ÒÚÂÎÍË, 
ÔÂÂÍÎ˛˜ËÚÂ ‰‚‡ ÔÓ‚Ó‰‡:

áÖãÖçõâ/ÜÖãíõâ – ÔÓ‚Ó‰ Á‡ÁÂÏÎÂÌËfl,  
çÖ éíëéÖÑàçüíú ÖÉé

Πееключите либо:	 �➊ и ➋ 

➊ и ➌ 

➋ и ➌

В Н И М А Н И Е
ДАННЫЙ АППАРАТ ОБЯЗАТЕЛЬНО ДОЛЖЕН БЫТЬ 
ЗАЗЕМЛЕН (ОПАСТНОСТЬ ПОРАЖЕНИЯ ТОКОМ).
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2) При слишком быстрой загрузке, 
овощи могут забиться в воронке. 

Если это произошло, используйте 
рукоятку чтобы её прочистить 
( з а п р е щ а етс я  и с п о л ь з о в ать 
любой другой инструмент).

    �УСТАНОВКА ДИСКОВ И 
КРЕПЕЖЕЙ

2 сбрасывателя:

О в о щ е р е з к а  C L  5 5  п о с т а в л я е т с я  с  2 м я 
выбрасывателями нарезки: диск-сбрасыватель 
чёрного цвета и выбрасыватель белого цвета 
для нарезки капусты. С другими овощами 
используйте чёрный диск-сбрасыватель.

❶ Поставьте мотор-
ный блок перед собой 
и наденьте чёрный 
д и с к - с б р а с ы в а т е л ь 
или белый выбрасыва-
тель на моторный вал. 
Убедитесь, что выбра-
сыватель лежит на дне 
чаши

ùÚ‡ ‚ÓÓÌÍ‡ Ò ÔflÏÓÈ ÚÛ·ÍÓÈ ËÒÔÓÎ¸ÁÛÂÚÒfl Ú‡Í 
ÊÂ, Í‡Í Ë ÔÂ‰˚‰Û˘‡fl, Ó‰Ì‡ÍÓ ‚ ÓÚÎË˜ËÂ ÓÚ ÌÂÂ 
ÓÌ‡ ËÏÂÂÚ Ì‡ÍÎÓÌÌÛ˛ ÚÛ·ÍÛ, ÔÂ‰ÛÒÏÓÚÂÌÌÛ˛ 
ÒÔÂˆË‡Î¸ÌÓ ‰Îfl ÍÓÒÓÈ Ì‡ÂÁÍË.
ÑÎfl ÍÂÔÎÂÌËfl ‰ËÒÍ‡ Í ˝ÚËÏ ‚ÓÓÌÍ‡Ï ÌÂ 
ÚÂ·ÛÂÚÒfl ÌËÍ‡ÍËı ÒÔÂ Ë‡Î¸Ì˚ı ËÌÒÚÛÏÂÌÚÓ‚.

• АВТОМАТИЧЕСКАЯ ВОРОНКА

ùÚ‡ ‚ÓÓÌÍ‡ ÔÂ‰ÛÒÏÓÚÂÌ‡ ‰Îfl ÌÂÔÂ˚‚ÌÓÈ 
ÔÓ‰‡˜Ë Ó‚Ó˘ÂÈ.
à‰Â‡Î¸ÌÓ  ÔÓ‰ıÓ‰ËÚ 
‰Îfl Ì‡ÂÁÍË ÌÂÊÌ˚ı 
Ô  Ó ‰ Û Í Ú Ó ‚  ( „  Ë · ˚ , 
Ú ÓÏ‡Ú˚ )  Ë ÎË  Ú Â ÍË 
Ï Ó  Í Ó ‚ Ë ,  ‡  Ú ‡ Í Ê Â 
Ì‡ÂÁ‡ÌËfl Í‡ÚÓÙÂÎfl 
ÒÓÎÓÏÍÓÈ, ÍÛ·ËÍ‡ÏË Ë 
·ÛÒÓ˜Í‡ÏË-ÙË.

Ä‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÂÒÍ‡fl ‚ÓÓÌÍ‡ ÌÂ ÔËÒÔÓÒÓ·ÎÂÌ‡ ‰Îfl 
ÌÂÍÓÚÓ˚ı ÒÔÂˆË‡Î¸Ì˚ı ÓÔÂ‡ˆËÈ, Ì‡ÔËÏÂ:
- �ËÁÏÂÎ¸˜ÂÌËÂ ‰ÎËÌÌ˚ı ÔÓ‰ÛÍÚÓ‚: ‰Îfl ˝ÚÓ„Ó 
ÔÂ‰ÛÒÏÓÚÂÌ‡ ‚ÓÓÌÍ‡ Ò ÚÛ·ÍÓÈ,

- �Ì‡ÂÁÍ‡ ÍÛÔÌ˚ı Ó‚Ó˘ÂÈ, ‡ÁÏÂ ÍÓÚÓ˚ı ÌÂ 
ÔÓÁ‚ÓÎflÂÚ ‚‚Ó‰ËÚ¸ Ëı ‚ ‚ÓÓÌÍÛ: ‰Îfl ˝ÚÓ„Ó 
ÔÂ‰ÛÒÏÓÚÂÌ‡ ‚ÓÓÌÍ‡ Ò ˚˜‡„ÓÏ.

Для автоматической воронки, предусмотрены два 
крепежа:

1) Встряхиватель направляет 
овощи (за исключением капусты) к 
лезвию.

2) Выталкиватель используется 
во время нарезки капусты. 

Специальный ключ для 
снятия выталкивателя.

• ВОРОНКА С ТРУБКАМИ

ÇéêéçäÄ ë 4 íêìÅäÄåà

ÇÓÓÌÍ‡ Ó·ÓÛ‰Ó‚‡Ì‡ 
4 ÔflÏ˚ÏË ÚÛ·Í‡ÏË: 2 
ÚÛ·ÍË ‰Ë‡ÏÂÚÓÏ 50 ÏÏ 
Ë 2 ÚÛ·ÍË ‰Ë‡ÏÂÚÓÏ 	
70 ÏÏ.
ùÚ‡ ‚ÓÓÌÍ‡ ÔÂ‰ÛÒÏÓÚ
ÂÌ‡ ‰Îfl Ì‡ÂÁÍË ‰ÎËÌ
Ì˚ı Ó‚Ó˘ÂÈ, Ú‡ÍËı Í‡Í 
ÏÓÍÓ‚¸, Ó„Ûˆ˚, ÎÛÍ-ÔÓÂÈ Ë Ô. ËÎË ‰Îfl 
Ì‡ÂÁÍË ÌÂÊÌ˚ı ÔÓ‰ÛÍÚÓ‚ ÚËÔ‡ ÚÓÏ‡ÚÓ‚, 
·‡Ì‡ÌÓ‚ Ë Ú. Ô.

ÇéêéçäÄ ë èêüåõåà à çÄäãéççõåà 
íêìÅäÄåà

ÇÓÓÌÍ‡ ËÏÂÂÚ ‰‚Â Ôfl
Ï˚Â ÚÛ·ÍË ‰Ë‡ÏÂÚÓÏ 
75 ÏÏ, ‚ÒÚ‡‚ÍÛ 50 ÏÏ 	
Ë ‰‚‡ ÚÓÎÍ‡ÚÂÎfl 50 Ë 	
70  ÏÏ .  Å Î‡ „Ó‰‡fl 
‚ÒÚ‡‚ÍÂ ‰Ë‡ÏÂÚ ÚÛ·ÓÍ 
ÏÓÊÂÚ ÏÓ‰ÛÎËÓ‚‡Ú¸Òfl.
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Комбинации, отмеченные символом •, можно 
найти в прайс-листе нашего оборудования и 
аксессуаров.
Размеры решетки для нарезки кубиками должны 
всегда быть больше или равны размерам диска-
слайсера.
ìÒÚ‡ÌÓ‚ËÚÂ ‰ËÒÍÂ¯ÂÚÍÛ 
‰Îfl Ì‡ÂÁÍË ÍÛ·ËÍ‡ÏË 
‚   ‡ · Ó ˜ Ë È  Ó Ú Ò Â Í 
Ó‚Ó˘ÂÂÁÍË.
ì·Â‰ËÚÂÒ¸, ˜ÚÓ ‚˚ÒÚÛÔ 
Â¯ÂÚÍË ıÓÓ¯Ó ‚Ó¯ÂÎ 
‚ ÔÂ‰ÛÒÏÓÚÂÌÌÓÂ ‰Îfl 
ÌÂ„Ó ÏÂÒÚÓ Ì‡ ÍÓÔÛÒÂ 
‰‚Ë„‡ÚÂÎfl.

ì Ò Ú‡ÌÓ‚Ë ÚÂ  Á‡ ÚÂÏ 
Ò Ó Ó Ú ‚ Â Ú Ò Ú ‚ Û ˛ ˘ Ë È 
‰ Ë Ò Í Ë Á Ï Â Î ¸ ˜ Ë Ú Â Î ¸ 
(‰ËÒÍ Ò ÔflÏ˚Ï ÌÓÊÓÏ) 
Ë ÔÓÍÛÚËÚÂ Â„Ó ‚ 
Ì‡Ô‡‚ÎÂÌËË ˜‡ÒÓ‚ÓÈ 
Ò Ú  Â Î Í Ë ,  ˜ Ú Ó · ˚ 
ÔÓ‚ÂËÚ¸ Ô‡‚ËÎ¸ÌÓÒÚ¸ 
Â„Ó ÛÒÚ‡ÌÓ‚ÍË.

c) Ç˚ ‚˚·‡ÎË ËÁ„ÓÚÓ‚ÎÂÌËÂ ÙË:
äÓÏÔÎÂÍÚ ÒÓÒÚÓËÚ ËÁ Â¯ÂÚÍË ÎÓÏÚËÍË Ë ‰ËÒÍ‡ 
ÎÓÏÚËÍË ÒÔÂˆË‡Î¸ÌÓ ‰Îfl Í‡ÚÓÙÂÎfl ÙË.

❷ ìÒÚ‡ÌÓ‚ËÚÂ ‚˚·‡- 
ÌÌ˚È ‚‡ÏË ‰ËÒÍ:
a) Ç˚ ‚˚·‡ÎË ‰ËÒÍ 
‰Îfl Ì‡ÂÁÍË ÎÓÏÚË­
Í‡ÏË, ÒÚÛÊÍÓÈ ËÎË 
ÒÓÎÓÏÍÓÈ: ìÒÚ‡ÌÓ‚ËÚÂ 
‰ËÒÍ Ì‡ ‚‡Î ‰‚Ë„‡ÚÂÎfl 
Ë Û·Â‰ËÚÂÒ¸, ˜ÚÓ ÓÌ 
Ô‡‚ËÎ¸ÌÓ ÛÒÚ‡ÌÓ‚ÎÂÌ, 

ÔÓÍÛÚË‚ Â„Ó ‚ Ì‡Ô‡‚ÎÂÌËË ˜‡ÒÓ‚ÓÈ ÒÚÂÎÍË.
b) Ç˚ ‚˚·‡ÎË ÍÓÏÔÎÂÍÚ ‰Îfl Ì‡ÂÁÍË ÍÛ·ËÍ‡ÏË:
àÏÂÂÚÒfl Â¯ÂÚÍ‡ Ë ‰ËÒÍ ÎÓÏÚËÍË ÒÔÂ Ë‡Î¸ÌÓ 
‰Îfl Ì‡ÂÁÍË ÍÛ·ËÍ‡ÏË.
ÑËÒÍË ÎÓÏÚËÍË ÏÓ„ÛÚ ÛÒÚ‡Ì‡‚ÎË‚‡Ú¸Òfl ÒÂ
¯ÂÚÍÓÈ ‰Îfl Ì‡ÂÁÍË ÍÛ·ËÍ‡ÏË, ÒÓÓÚ‚ÂÚÒÚ‚ÂÌÌÓ:

ìÒÚ‡ÌÓ‚ËÚÂ ‰ËÒÍÂ¯ÂÚÍÛ 
‰Îfl ÔË„ÓÚÓ‚ÎÂÌËfl ÙË 
‚ ÓÚÒÂÍ Ó‚Ó- ˘ÂÂÁÍË.
ì·Â‰ËÚÂÒ¸,  ˜ÚÓ ÓÌ 
Ô‡‚ËÎ¸ÌÓ ÛÒÚ‡ÌÓ‚ÎÂÌ: 
„  Â · Â Ì Í ‡  ‰ Ó Î Ê Ì ‡ 
Ì‡ıÓ‰ËÚ¸Òfl Ì‡ ÛÓ‚ÌÂ 
Ò·ÓÒ‡.

При использовании съемной панели другие 
устройства (например, насадка для подачи или 
сбрасыватель для капусты) не требуются. 

Привинтить крепёж к валу двигателя (за 
исключением съёмной панели)

ìÒÚ‡ÌÓ‚ËÚÂ  Á‡ÚÂÏ 
Ò Ó Ó Ú ‚ Â Ú Ò Ú ‚ Û ˛ ˘ Ë È 
‰ Ë Ò Í Ë Á Ï Â Î ¸ ˜ Ë Ú Â Î ¸ 
Ë ÔÓÍÛÚËÚÂ Â„Ó ‚ 
Ì‡Ô‡‚ÎÂÌËË ˜‡ÒÓ‚ÓÈ 
Ò Ú  Â Î Í Ë ,  ˜ Ú Ó · ˚ 
ÔÓ‚ÂËÚ¸ Ô‡‚ËÎ¸ÌÓÒÚ¸ 
Â„Ó ÛÒÚ‡ÌÓ‚ÍË.

❸ Выберете необходимый крепёж для дисков: 

5x5 
ÏÏ

8x8 
ÏÏ

10x10 
ÏÏ

14x14 
ÏÏ

20x20 
ÏÏ

25x25 
ÏÏ

5 ÏÏ • • • • • •
8 ÏÏ • • • • • •

10 ÏÏ • • • • • •
14 ÏÏ • • • • • •
20 ÏÏ • • • • • •
25 ÏÏ • • • • • •

Â¯ÂÚÍ‡ ‰Îfl 
ÍÛ·ËÍÓ‚

‰ËÒÍ

Для оптимальной нарезки 
картофеля фри, необходимо 
и с п о л ь з о в а т ь  с ъ е м н у ю 
п а н е л ь  и  з а г р у ж а т ь 
продукты в левый отсек  
воронки (см. фотографию 
рядом).

В Н И М А Н И Е 
  ÇéêéçäÄ ë êõóÄÉéå

+

Воронка Овощи Крепёж

С  
рычагом

Все овощи за 
исключением 

капусты и 
картофеля для 

фри

Загрузочный 
конус

С  
рычагом Капуста

Выталкиватель 
для капусты  

+ ключ

С  
рычагом

Нарезка 
картофеля-фри

Съёмная  
панель

Автоматическая Все  
овощи Встряхиватель

Otwór z  
4 tubami

Все  
овощи Нет
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❶ Установите воронку 
н а  м о то р н ы й  б л о к . 
Крепёжная лапка должна 
находиться перед вами с 
правой стороны. 

        �УСТАНОВКА 
ВОРОНОК 

• ВОРОНКА С РЫЧАГОМ

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ТРУБКИ

á‡„ÛÁËÚÂ ‚ÓÓÌÍÛ Ó‚Ó˘‡ÏË ‰Ó Ò‡ÏÓ„Ó ‚Âı‡. 
ç‡ÊÏËÚÂ Ì‡ ˚˜‡„ Ë ÔÓ‰ÓÎÊ‡ÈÚÂ Ì‡ÊËÏ‡Ú¸ Ì‡ 
ÌÂ„Ó ‰Ó ÔÓÎÌÓ„Ó ËÁÏÂÎ¸˜ÂÌËfl Ó‚Ó ÂÈ.

ÇÓ ËÁ·ÂÊ‡ÌËÂ ÔÎÓıÓ„Ó Í‡˜ÂÒÚ‚‡ Ì‡ÂÁÍË ‚ÒÂ„‰‡ 
Ì‡ÊËÏ‡ÈÚÂ Ì‡ Ó‚Ó˘Ë Ò ÔÓÏÓ˘¸˛ ˚˜‡„‡.

àëèéãúáéÇÄçàÖ Åéãúòéâ Çéêéçäà

➋ Вставьте стер-жень 
ш арн и р а  в  п ре ду-
смотренное для него 
место сзади моторного 
блока.
З а к р е п и те  к р ы ш к у 
на моторном блоке с 
помощью крепёжной 
лапки.

- á‡„ÛÁËÚÂ ‚ÓÓÌÍÛ Ó‚Ó˘‡ÏË ‰Ó Ò‡ÏÓ„Ó ‚Âı‡.
- ìÒÚ‡ÌÓ‚ËÚÂ ˚˜‡„ ‚ÂÚËÍ‡Î¸ÌÓ ‚ÓÓÌÍÂ.
- �Нажмите на толкатель. Нажатие на толкатель 

должно сопровождать нарезку овощей. 
Степень нажатия зависит от нарезки, однако 
слишком сильное нажатие может ухудшить  
качество нарезки и не позволит увеличить  
производительность.

- �èÂÂ‰ Ì‡ÂÁÍÓÈ Í‡ÔÛÒÚ˚ ÂÍÓÏÂÌ‰ÛÂÚÒfl 
ÔÂ‰‚‡ËÚÂÎ¸ÌÓ ‡ÁÂÁ‡Ú¸ ÂÂ ÔÓÔÓÎ‡Ï ‚Ó 
ËÁ·ÂÊ‡ÌËÂ ËÁÎË¯ÌËı ÛÒËÎËÈ Ë ÔÓÎÛ˜ÂÌËfl 
ÎÛ˜¯Â„Ó Í‡˜ÂÒÚ‚‡ ÍÓÌÂ˜ÌÓ„Ó ÔÓ‰ÛÍÚ‡.

- �Поднимите толкатель.

• ВОРОНОКА С ТРУБКАМИ

❶ Установите воронку с прямыми и наклонными 
трубками или воронку с 4 трубками  на моторный 
блок, крепёжная лапка должна находиться перед 
вами с правой стороны.

➋ Вставьте стер-жень 
ш а р н и р а  в  п р е д у -
смотренное для него 
место сзади моторного 
б л о к а . .  З а к р е п и т е 
крышку на моторном 
б л о к е  с  п о м о щ ь ю 
крепёжной лапки.

• АВТОМАТИЧЕСКАЯ ВОРОНКА

Ç˚ÔÓÎÌËÚ¸ ÓÔÂ‡ˆËË Ô‡‡„‡ÙÓ‚ ➊ Ë ➋ Ú‡Í 
ÊÂ, Í‡Í ‰Îfl ‚ÓÓÌÍË Ò ˚˜‡„ÓÏ.

❸ á‡ÙËÍÒËÛÈÚÂ ÒÏÂ
ÒËÚÂÎ¸ ‚ËÌÚÓÏ Ì‡ ‚‡ÎÛ 
‰‚Ë„‡ÚÂÎfl.

❹ ìÒÚ‡ÌÓ‚ËÚÂ ‡‚ÚÓÏ‡
ÚË˜ÂÒÍÛ˛ ‚ÓÓÌÍÛ 	
Ì‡ ‚‡Î ‰‚Ë„‡ÚÂÎfl. 	
äÂ ÔÂÊ Ì‡fl  Î‡ÔÍ‡ 	
Ì‡ıÓ‰ËÚÒfl ÔÂÂ‰ ‚‡ÏË 
Ò Ô‡‚ÓÈ ÒÚÓÓÌ˚.

❺ ÇÒÚ‡‚¸ÚÂ ÒÚÂÊÂÌ¸ 
¯‡ÌË‡ ‚ ÔÂ‰ÛÒÏÓÚ
ÂÌÌÓÂ ‰Îfl ÌÂ„Ó ÏÂÒÚÓ 
ÒÁ‡‰Ë ·ÎÓÍ‡. á‡·ÎÓÍË
ÛÈÚÂ Á‡ÚÂÏ Í˚¯ÍÛ 	
Ì‡ ‚‡ÎÛ ‰‚Ë„‡ÚÂÎfl Ò 	
ÔÓÏÓ˘¸˛ ÍÂÔÂÊÌÓÈ 
Î‡ÔÍË.

Для оптимальной нарезки 
картофеля фри, необходимо 
и с п о л ь з о в а т ь  с ъ е м н у ю 
п а н е л ь  и  з а г р у ж а т ь 
продукты в левый отсек  
воронки (см. фотографию 
рядом).

В Н И М А Н И Е
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➏ �á‡ÍÓÈÚÂ Í˚¯ÍÛ Ó‚Ó˘ÂÁÍË Ë Á‡·ÎÓÍËÛÈÚÂ 
ÂÂ Ì‡ ·ÎÓÍÂ ‰‚Ë„‡ÚÂÎfl Ò ÔÓÏÓ˘¸˛ 
ÍÂÔÂÊÌÓÈ Î‡ÔÍË. ëÌÓ‚‡ ‚ÍÎ˛˜ËÚÂ ‚‡¯ 
‡ÔÔ‡‡Ú.

         ВЫБОР ДИСКОВ

➏ ÇÒÚ‡‚¸ÚÂ ÛÍÓflÚÍÛ 
‚ ˆÂÌÚ‡Î¸ÌÛ˛ ‚ÚÛÎÍÛ 
‚ÓÓÌÍË. èÓ‚Ó‡ Ë
‚‡ÈÚÂ ÂÂ ‰Ó ÚÂı ÔÓ, 
ÔÓÍ‡ ÔÎ‡ÒÚÏ‡ÒÒÓ‚‡fl 
‰ÂÚ‡Î¸ ÌÂ ‚ÓÈ‰ÂÚ ‚Ó 
‚ÚÛÎÍÛ.

    ëåÖçÄ ÑàëäÄ

èÂÂ‰ ÒÏÂÌÓÈ ‰ËÒÍ‡ ‚˚ÍÎ˛˜ËÚÂ ‚‡¯ ‡ÔÔ‡‡Ú 
(Í‡ÒÌ‡fl ÍÌÓÔÍ‡).

❶ �Установите блок двигателя напротив Вас, 
правой рукой разожмите защелку, которая 
блокирует головку овощерезки на блоке 
двигателя.

❷ a) �Воронка с рычагом:	  
��èÓ‰ÌËÏËÚÂ ˚˜‡„ ‰Îfl ‚˚Ò‚Ó·ÓÊ‰ÂÌËfl 	
ÂÏÍÓÒÚË, Ë ÔÓ‚Ó‡˜Ë‚‡ÈÚÂ Â„Ó ‚ÎÂ‚Ó 
Ú‡Í, ˜ÚÓ·˚ Ì‡ÍÎÓÌËÚ¸ ‚ÓÓÌÍÛ Ì‡Á‡‰ 
Ë ÓÚ‚ËÌÚËÚ¸ Á‡„ÛÁÓ˜Ì˚È ÍÓÌÛÒ ËÎË 
‚˚Ú‡ÎÍË‚‡ÚÂÎ¸. Ç ÒÎÛ˜‡Â ‚˚Ú‡ÎÍË‚‡ÚÂÎfl 
ËÒÔÓÎ¸ÁÛÈÚÂ ÔÂ‰ÛÒÏÓÚÂÌÌ˚È ‰Îfl ˝ÚÓ„Ó 
ËÌÒÚÛÏÂÌÚ.

b) �Воронка с трубками:	  
ëÌËÏËÚÂ ÔÂ‰‚‡ËÚÂÎ¸ÌÓ ‚ÒÚ‡‚ÍË Ë ÚÓÎÍ‡
ÚÂÎË, ‚˚Ì¸ÚÂ ‚ÓÓÌÍÛ, Ì‡ÍÎÓÌflfl ÂÂ Ì‡Á‡‰, 
˜ÚÓ·˚ ‚˚Ò‚Ó·Ó‰ËÚ¸ ‡·Ó˜Û˛ ÂÏÍÓÒÚ¸.

c) �Автоматическая воронка:	  
�ëÌËÏËÌËÚÂ „ÓÎÓ‚ÍÛ Ó‚Ó˘ÂÂÁÍË, Ì‡ÍÎÓÌflfl 
ÂÂ Ì‡Á‡‰, ˜ÚÓ·˚ ‚˚Ò‚Ó·Ó‰ËÚ¸ ‡·Ó˜Û˛ 
ÂÏÍÓÒÚ¸.

❸ �ëÌËÏËÚÂ ‰ËÒÍ, ÔËÔÓ‰ÌËÏ‡fl Â„Ó Á‡ Í‡fl.
	 �ÖÒÎË ‚˚ ËÒÔÓÎ¸ÁÛÂÚÂ ÍÓÏÔÎÂÍÚ ‰Îfl Ì‡ÂÁÍË 	

ÍÛ·ËÍ‡ÏË, ÂÍÓÏÂÌ‰ÛÂÚÒfl ÒÌflÚ¸ ÍÓÏÔÎÂÍÚ 	
Â ÂÚÍ‡ + ‰ËÒÍ Ó‰ÌÓ‚ÂÏÂÌÌÓ. ëÌËÏËÚÂ 
Á‡ÚÂÏ ‰ËÒÍ-Ò·‡Ò˚‚‡ÚÂÎ¸ Ò ÔÓÏÓ˘¸˛ ‰‚Ûı 
ÓÚ‚ÂÒÚËÈ.

	 �Ç ÒÎÛ˜‡Â ·ÎÓÍËÓ‚ÍË ‰ËÒÍ‡ ÒÎÂ„Í‡ ÔÓ‚ÂÌËÚÂ 
Â„Ó ‚ Ì‡Ô‡‚ÎÂÌËË ÔÓÚË‚ ˜‡ÒÓ‚ÓÈ ÒÚÂÎÍË Ò 
ÔÓÏÓ˘¸˛ ‰ËÒÍ‡-Ò·‡Ò˚‚‡ÚÂÎfl.

❹ �ÖÒÎË ‚˚ ÏÓÌÚËÛÂÚÂ ÍÓÏÔÎÂÍÚ ‰Îfl Ì‡ÂÁÍË 
ÍÛ·ËÍ‡ÏË, ÂÍÓÏÂÌ‰ÛÂÚÒfl ÔÓÚÂÂÚ¸ ÂÏÍÓÒÚ¸ 
‚Î‡ÊÌÓÈ ÚflÔÍÓÈ ËÎË „Û·ÍÓÈ, ÓÒÓ·ÂÌÌÓ 
‡Ò ÂÔÍÛ, Ì‡ ÍÓÚÓÛ˛ ÛÒÚ‡Ì‡‚ÎË‚‡ÂÚÒfl Â
¯ÂÚÍ‡.

Рекомендуется снимать решётку одновременно 

вместе с диском. Чтобы облегчить эту работу, 

поверните диск-сбрасыватель.

�ÇÒÂ„‰‡ ËÒÔÓÎ¸ÁÛÈÚÂ ıÓÓ¯Ó Ó˜Ë˘ÂÌÌÛ˛  
Â ÂÚÍÛ. çËÍÓ„‰‡ ÌÂ Ó·‡·‡Ú˚‚‡ÈÚÂ Ïfl„ÍËÂ 
ÔÓ‰ÛÍÚ˚ ÔÓÒÎÂ Ú‚Â‰˚ı, ÌÂ Ó˜ËÒÚË‚ ÔÂ‰‚‡Ë
ÚÂÎ¸ÌÓ Â¯ÂÚÍÛ.

Для быстрой и легкой очистки решетки для 

нарезки кубиками 5x5, 8x8 и 10x10 используйте 

набор D-Clean. (№ по каталогу 39881)

➎ �èËÒÚÛÔ‡ÈÚÂ Á‡ÚÂÏ Í Ò·ÓÍÂ ‰ËÒÍ‡-Ò·‡Ò˚
‚‡ÚÂÎfl, ‰ËÒÍ‡ ÎÓÏÚËÍË, ÚÂÍË ËÎË ÍÓÏÔÎÂÍÚ‡ 
‰Îfl Ì‡ÂÁÍË ÍÛ·ËÍ‡ÏË, Í‡Í ÓÔËÒ‡ÌÓ ‚ ÔÂ
‰˚‰Û˘ÂÏ ‡Á‰ÂÎÂ, Ô‡‡„‡Ù˚ 1) Ë 2), ‰Îfl 
ÒÓÓÚ‚ÂÚÒÚ‚Û ˘ÂÈ ‚ÓÓÌÍË.

èêüåõÖ ãéåíàäà
è 0,6	 ÏËÌ‰‡Î¸
è 0,8	 Í‡ÔÛÒÚ‡
è 1 	 �ÏÓÍÓ‚¸ / Í‡ÔÛÒÚ‡ / Ó„Ûˆ˚ / ÎÛÍ / Í‡ÚÓÙÂÎ¸ / 	

ÎÛÍ-ÔÓÂÈ
è 2/è 3 	 �ÎËÏÓÌ / ÏÓÍÓ‚¸ / „Ë·˚ / Í‡ÔÛÒÚ‡ / Í‡ÚÓÙÂÎ¸ / Ó„Ûˆ˚ 

/ Í‡·‡˜ÍË / ÎÛÍ / ÎÛÍ-ÔÓÂÈ / ÔÂÂˆ
è 4/è 6 	 �·‡ÍÎ‡Ê‡Ì˚ / Ò‚ÂÍÎ‡ / ÏÓÍÓ‚¸ / „Ë·˚ / Ó„Ûˆ˚ / ÔÂÂˆ / 

Â‰¸Í‡ / Ò‡Î‡Ú / Í‡ÚÓÙÂÎ¸ / ÚÓÏ‡Ú˚
è 8/è 10 	��·‡ÍÎ‡Ê‡Ì˚ / Í‡ÚÓÙÂÎ¸ / Í‡·‡˜ÍË / ÏÓÍÓ‚¸
è 14	 Í‡ÚÓÙÂÎ¸ / Í‡·‡˜ÍË / ÏÓÍÓ‚¸

îàÉìêçõÖ ãéåíàäà

Ф 2	 Ò‚ÂÍÎ‡ / Í‡ÚÓÙÂÎ¸ / ÏÓÍÓ‚¸ / Í‡·‡˜ÍË
Ф 3	 Ò‚ÂÍÎ‡ / Í‡ÚÓÙÂÎ¸ / ÏÓÍÓ‚¸ / Í‡·‡˜ÍË
Ф 5	 Ò‚ÂÍÎ‡ / Í‡ÚÓÙÂÎ¸ / ÏÓÍÓ‚¸ / Í‡·‡˜ÍË

íÖêäÄ
Т 1,5 	 ÒÂÎ¸‰ÂÂÈ / Ò˚
Т 2 	 �ÏÓÍÓ‚¸/ÒÂÎ¸‰ÂÂÈ/Ò˚
Т 3 	 �ÏÓÍÓ‚¸
Т 5 	 �Í‡ÔÛÒÚ‡ / Ò˚

Т 7	 Í‡ÔÛÒÚ‡ / Ò˚
Т 9	 Í‡ÔÛÒÚ‡ / Ò˚
è‡ÏÂÁ‡Ì / ¯ÓÍÓÎ‡‰
êÂ‰¸Í‡ 

ëéãéåäÄ
С 1x8 	 ÏÓÍÓ‚¸ / ÒÂÎ¸‰ÂÂÈ / Í‡ÚÓÙÂÎ¸ / Í‡·‡˜Í
С 2x2 	 ÏÓÍÓ‚¸ / ÒÂÎ¸‰ÂÂÈ / Í‡ÚÓÙÂÎ¸
С 2,5x2,5 	 ÏÓÍÓ‚¸
С 2x4 	 ÏÓÍÓ‚¸ / Ò‚ÂÍÎ‡ / Í‡·‡˜ÍË / Í‡ÚÓÙÂÎ¸
С 2x6 	 ÏÓÍÓ‚¸ / Ò‚ÂÍÎ‡ / Í‡·‡˜ÍË / Í‡ÚÓÙÂÎ¸
С 2x10 	 ÏÓÍÓ‚¸ / Ò‚ÂÍÎ‡ / Í‡·‡˜ÍË / Í‡ÚÓÙÂÎ¸ / ÒÂÎ¸‰ÂÂÈ
С 4x4 	 ·‡ÍÎ‡Ê‡Ì˚ / Ò‚ÂÍÎ‡ / ÒÂÎ¸‰ÂÂÈ / Í‡ÚÓÙÂÎ¸
С 6x6 	� ·‡ÍÎ‡Ê‡Ì˚ / Ò‚ÂÍÎ‡ / ÒÂÎ¸‰ÂÂÈ / Í‡·‡˜ÍË / Í‡ÚÓÙÂÎ¸
С 8x8 	 ÒÂÎ¸‰ÂÂÈ / Í‡ÚÓÙÂÎ¸
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     ТЕХУХОД

• УПЛОТНИТЕЛЬНОЕ КОЛЬЦО

ìÔÎÓÚÌËÚÂÎ¸ÌÓÂ ÍÓÎ¸ˆÓ ÓÒË ‰‚Ë„‡ÚÂÎfl 
‰ÓÎÊÌÓ Â„ÛÎflÌÓ ÒÏ‡Á˚‚‡Ú¸Òfl (ËÒÔÓÎ¸ÁÛÈÚÂ 
·ÂÁÓÔ‡ÒÌÓÂ ‰Îfl ÔË˘Ë Ï‡ÒÎÓ).
ÑÎfl Ó·ÂÒÔÂ˜ÂÌËfl Ë‰Â‡Î¸ÌÓÈ „ÂÏÂÚË˜ÌÓÒÚË 
‰‚Ë„‡ÚÂÎfl ÂÍÓÏÂÌ‰ÛÂÚÒfl Â„ÛÎflÌÓ ÔÓ‚ÂflÚ¸ 
ÒÚÂÔÂÌ¸ ËÁÌÓÒ‡ ˝ÚÓ„Ó ÍÓÎ¸ˆ‡ Ë ‚ ÒÎÛ˜‡Â 
ÌÂÓ·ıÓ‰ËÏÓÒÚË Á‡ÏÂÌflÚ¸.
á‡ÏÂÌ‡ ÛÔÎÓÚÌËÚÂÎ¸ÌÓ„Ó ÍÓÎ¸ˆ‡ ÌÂ ÚÂ·ÛÂÚ 
ÒÌflÚËfl ‰‚Ë„‡ÚÂÎfl Ë ÎÂ„ÍÓ ÔÓËÁ‚Ó‰ËÚÒfl. 
å˚ Ì‡ÒÚÓflÚÂÎ¸ÌÓ ÂÍÓÏÂÌ‰ÛÂÏ ÒÎÂ‰ËÚ¸ Á‡ 
ÒÚÂÔÂÌ¸˛ Â„Ó ËÁÌÓÒ‡.

• НОЖИ И ЛЕЗВИЯ     
Ножи и лезвия дисков подлежат периодической 
замене по мере износа для обеспечения 
оптимального качества нарезки.

• ТЕРОЧНЫЕ ДИСКИ

Длительное использование дисков-терок 
приводит к их затуплению. В связи с этим, для 
обеспечения оптимального качества нарезки они 
подлежат периодической замене.

     éóàëíäÄ

ëÌËÏËÚÂ ÒÌ‡˜‡Î‡ ‚ÓÓÌÍÛ Ó‚Ó˘ÂÂÁÍË, ‡ 
Á‡ÚÂÏ ÔÓÓ‚ÂÂ‰ÌÓ – ‰ËÒÍ, Â¯ÂÚÍÛ (‚ ÒÎÛ˜‡Â ÂÂ 
ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡ÌËfl) Ë ‰ËÒÍ-Ò·‡Ò˚‚‡ÚÂÎ¸.
ÇÓ ËÁ·ÂÊ‡ÌËÂ ÔÓ˜ÂÌÂÌËfl ‡Î˛ÏËÌËfl ÌÂ 
ÂÍÓÏÂÌ‰ÛÂÚÒfl ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡Ú¸ ‰Îfl Ó˜ËÒÚÍË 
ÔÓÒÛ‰ÓÏÓÂ˜ÌÛ˛ Ï‡¯ËÌÛ, ÔÂ‰ÔÓ˜ÚËÚÂÎ¸ÌÓ 
Ï˚Ú¸ Ó‚Ó˘ÂÂÁÍÛ ÛÍ‡ÏË Ò ÔÓÏÓ˘¸˛ ÏÓ˛˘Â„Ó 
ÒÂ‰ÒÚ‚‡ ‰Îfl ÔÓÒÛ‰˚, ‡ Á‡ÚÂÏ ÔÓÔÓÎÓÒÍ‡Ú¸ Ë 
‚˚ÚÂÂÚ¸.
Ç ÒÎÛ˜‡Â ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡ÌËfl ÔÓÒÛ‰ÓÏÓÂ˜ÌÓÈ 
Ï‡¯ËÌ˚ ÂÍÓÏÂÌ‰ÛÂÚÒfl ÔËÏÂÌflÚ¸ ÏÓ˛˘ÂÂ 
ÒÂ‰ÒÚ‚Ó ÒÔÂˆË‡Î¸ÌÓ ‰Îfl ‡Î˛ÏËÌËfl.
çËÍÓ„‰‡ ÌÂ ÔÓ„ÛÊ‡ÈÚÂ ·ÎÓÍ ‰‚Ë„‡ÚÂÎfl ‚ ‚Ó‰Û, 
Ó˜Ë˘‡ÈÚÂ Â„Ó Ò ÔÓÏÓ˘¸˛ ‚Î‡ÊÌÓÈ ÚflÔÍË ËÎË 
„Û·ÍË.

В Н И М А Н И Е
Ç ˆÂÎflı ÔÂ‰ÓÒÚÓÓÊÌÓÒÚË ÔÂÂ‰ Î˛·˚ÏË 
ÓÔÂ‡ˆËflÏË Ó˜ËÒÚÍË ÂÍÓÏÂÌ‰ÛÂÚÒfl ‚ÒÂ„‰‡ 
ÓÚÍÎ˛˜‡Ú¸ ‡ÔÔ‡‡Ú (‚Ó ËÁ·ÂÊ‡ÌËÂ ËÒÍ‡ 
˝ÎÂÍÚÓÚ‡‚Ï).

     �ТЕХНИЧЕСКИЕ 
ХАРАКТЕРИСТИКИ

• ΒЕС
	 нетто	 в упаковке

CL 55 без тележки	 27 кг	 33 кг

Блок двигателя	 18 кг	 19 кг

Воронка с рычагом	 9 кг	 14 кг

Воронка с 4 трубками	 8,5 кг	 10,5 кг

Воронка aвтоматическая	 6 кг	 7 кг

Тележки	 8 кг	 10 кг

Диск	 0,5 кг	 0,6 кг

• РАЗМЕРЫ (в мм)

äìÅàäà
Κ 5x5 	 ÏÓÍÓ‚¸ / Í‡·‡˜ÍË / ÓÛ„ˆ˚ / ÒÂÎ¸‰ÂÂÈ
Κ 8x8 	 �Í‡ÚÓÙÂÎ¸ / ÏÓÍÓ‚¸ / Í‡·‡˜ÍË / Ò‚ÂÍÎ‡
Κ 10x10 	� Í‡ÚÓÙÂÎ¸ / ÏÓÍÓ‚¸ / Í‡·‡˜ÍË / Ò‚ÂÍÎ‡ / ÂÔ‡ ÎÛÍ / 

fl·ÎÓÍË (ÙÛÍÚ˚)
Κ 14X14 	Í‡ÚÓÙÂÎ¸ / ÏÓÍÓ‚¸ / Í‡·‡˜ÍË / ÂÔ‡ / ÒÂÎ¸‰ÂÂÈ 
Κ 20X20 	Í‡ÚÓÙÂÎ¸ / ÏÓÍÓ‚¸ / Í‡·‡˜ÍË / ‡Ì‡Ì‡Ò / ÂÔ‡
Κ 25X25	 �Í‡ÚÓÙÂÎ¸ / ÏÓÍÓ‚¸ /ÂÔ‡ / fl·ÎÓÍË (ÙÛÍÚ˚) / ‰˚Ìfl / ‡·ÛÁ
Κ 50X75 	салат

äÄêíéîÖãú îêà
F 8x8 	 Í‡ÚÓÙÂÎ¸
F 10X10 	 Í‡ÚÓÙÂÎ¸
F 10X16 	 Í‡ÚÓÙÂÎ¸

В А Ж Н О
Убедитесь, что Ваше моющее средство 
подходит для алюминиевых деталей. 
Некоторые моющие средства могут  
содержать щелочь (в т.ч. с большой  
концентрацией соды или аммиака),  
использование которой несовместимо  
с  алюминием, так как приводит к  
почернению деталей.
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CL 55 ËÏÂÂÚ Ï‡„ÌËÚÌÛ˛ ÒËÒÚÂÏÛ Á‡˘ËÚ˚, 
ÔË‚Ó‰fl˘Û˛ Í ÓÒÚ‡ÌÓ‚ÍÂ ‰‚Ë„‡ÚÂÎfl ‚ ÏÓÏÂÌÚ 
ÓÚÍ˚ÚËfl ‚ÓÓÌÍË ËÎË ÂÏÍÓÒÚË, ÔÂ‰ÓÚ‚‡˘‡fl 
‰ÓÒÚÛÔ ÍÓ ‚ÒÂÏ ‡·ÓÚ‡  ËÏ ÂÊÛ˘ËÏ 
ËÌÒÚÛÏÂÌÚ‡Ï.
Ç ÏÓÏÂÌÚ ÔÓ‰ÌflÚËfl Í˚¯ÍË ‰‚Ë„‡ÚÂÎ¸ 
ÓÒÚ‡Ì‡‚ÎË‚‡ÂÚÒfl.
ÑÎfl ‚ÓÁÓ·ÌÓ‚ÎÂÌËfl ‡·ÓÚ˚ ‡ÔÔ‡‡Ú‡ ‰ÓÒÚ‡ÚÓ˜ÌÓ 
Á‡·ÎÓÍËÓ‚‡Ú¸ Í˚¯ÍÛ Ò ÔÓÏÓ˘¸˛ ÍÂÔÂÊÌÓÈ 
Î‡ÔÍË, Ë Ì‡Ê‡Ú¸ Ì‡ ÍÌÓÔÍÛ ‚ÍÎ˛˜ÂÌËfl.
èË ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡ÌËË ‚ÓÓÌÍË Ò ˚˜‡„ÓÏ Â„Ó 
ÔÓ‰ÌflÚËÂ ÓÒÚ‡Ì‡‚ÎË‚‡ÂÚ ‰‚Ë„‡ÚÂÎ¸. ê‡·ÓÚ‡ 
‚ÓÁÓ·ÌÓ‚ÎflÂÚÒfl ÔË ÓÔÛÒÍ‡ÌËË ˚˜‡„‡.
é ‰ Ì Ó Ù ‡ Á Ì ‡ fl  Ï Ó ‰ Â Î ¸  C L  5 5  Ë Ï Â Â Ú 
ÔÂ‰Óı‡ÌËÚÂÎ¸ÌÛ˛ ÒËÒ ÚÂÏÛ  Á‡˘ËÚ˚ 
ÓÚ ÔÂÂ„Â‚‡ ,  ÍÓÚÓ‡fl ‡‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÂÒÍË 
ÓÒÚ‡Ì‡‚ÎË‚‡ÂÚ ‰‚Ë„‡ÚÂÎ¸ ÔË Ó˜ÂÌ¸ ‰ÎËÚÂÎ¸ÌÓÈ 
‡·ÓÚÂ ËÎË ÔÂÂ„ÛÁÍÂ.
Ç Ú‡ÍÓÏ ÒÎÛ˜‡Â ÔÓ‰ÓÊ‰ËÚÂ ÔÓÎÌÓ„Ó ÓıÎ‡Ê‰ÂÌËfl 
‡ÔÔ‡‡Ú‡, Ë ‚ÌÓ‚¸ ‚ÍÎ˛˜ËÚÂ Â„Ó.
èÂÂ‰ ‚ÍÎ˛˜ÂÌËÂÏ ‡ÔÔ‡‡Ú‡ Û·Â‰ËÚÂÒ¸, ˜ÚÓ 
ÒÚÂÊÂÌ¸ ¯‡ÌË‡ Ì‡ıÓ‰ËÚÒfl Ì‡ Ò‚ÓÂÏ ÏÂÒÚÂ, 
‡ÒÔÓÎÓÊÂÌÌÓÏ ÒÁ‡‰Ë ·ÎÓÍ‡ ‰‚Ë„‡ÚÂÎfl.

      ЗАЩИТА• РАБОЧАЯ ВЫСОТАL
Овощерезка CL 55 установлена на тележке 
из нерж. стали, мы рекомендуем установить 
её на устойчивую поверхность. Так как аппарат 
устанавливается на полу, указания по высоте 
отсутствуют.  

• УРОВЕНЬ ШУМА

Уровень шума, эквивалентный акустическому 
давлению при работе аппарата вхолостую, 
составляет менее 70 дБ (A).

• ЭЛЕКТРИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

íÂıÙ‡ÁÌ˚È ‡ÔÔ‡‡Ú CL 55 Ò 2 ÒÍÓÓÒÚflÏË

Двигатель Скорость 
(об/мин)

Ток 
(A)

230 V/50Hz 375 4,8

240 V/50Hz 375 4,9

120 V/60Hz 450 9,5

220 V/60Hz 450 4,9

Двигатель Скорость 
(об/мин)

Ток 
(A)

400 V/50Hz 375/750 2,0/2,7

220 V/60Hz 450/900 3,8/5,3

380 V/60Hz 450/900 2,0/2,7

é‰ÌÓÙ‡ÁÌ˚È ‡ÔÔ‡‡Ú CL 55 

- �М о щ н о с т ь  о б о з н а ч е н а  н а  з а в о д с к о й 
табличке.

    НОРМЫ

Смотреть декларацию о соответствии стр. 3.

ÑËÒÍË fl‚Îfl˛ÚÒfl ÂÊÛ˘ËÏË ËÌÒÚÛÏÂÌÚ‡ÏË, 
ÒÓ·Î˛‰‡ÈÚÂ ÓÒÚÓÓÊÌÓÒÚ¸ ÔË ‡·ÓÚÂ Ò 
ÌËÏË.

 В Н И М А Н И Е çÂ ÓÚÍ˚‚‡ÈÚÂ ‡ÔÔ‡‡Ú, ÔÓÍ‡ ‰‚Ë„‡ÚÂÎ¸ 
ÔÓÎÌÓÒÚ¸˛ ÌÂ ÓÒÚ‡ÌÓ‚ËÚÒfl.
çËÍÓ„‰‡ ÌÂ Ô˚Ú‡ÈÚÂÒ¸ Û·‡Ú¸ ÔÂ‰Óı‡ÌË­
ÚÂÎ¸Ì˚Â ÒËÒÚÂÏ˚ Ë ·ÎÓÍËÓ‚ÍË.
çËÍÓ„‰‡ ÌÂ ‚‚Ó‰ËÚÂ ÔÓÒÚÓÓÌÌËÂ ÔÂ‰ÏÂÚ˚ 
‚ ‡·Ó˜ËÈ ÓÚÒÂÍ ‚Ó ‚ÂÏfl ‡·ÓÚ˚ 
‡ÔÔ‡‡Ú‡.
çËÍÓ„‰‡ ÌÂ ÔÓÚ‡ÎÍË‚‡ÈÚÂ ÔÓ‰ÛÍÚ˚ 
ÛÍÓÈ.
çÂ ÔÂÂ„ÛÊ‡ÈÚÂ ‡ÔÔ‡‡Ú.

ç Ä è é å à ç Ä ç à Ö
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Delegación comercial en España:  
Riera Figuera Major, 43 

08304 Mataró (Barcelona) 

Tel. : (93) 741 10 23 - Fax: (93) 741 12 73

Email: robot-coupe@robot-coupe.e.telefonica.net

Service Clients Belgique 
26, Rue des Hayettes 

6540 Mont Sainte-Geneviève 
Tél. : (071) 59 32 62 
Fax : (071) 59 36 04 

Email : info@robot-coupe.be

Head Office, French,  
Export and Marketing Department:

48, rue des Vignerons 
94305 Vincennes Cedex- France 

Tel.: 01 43 98 88 15 - Fax: 01 43 74 36 26  
Email: international@robot-coupe.com

Robot-Coupe Italia srl 
Via Stelloni Levante 24/a 

40012 Calderara di Reno (BO) 

Tel: 051 72 68 10 - Fax: 051 72 68 12 

Email: info@robot-coupe.it

www.robot-coupe.com


