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CUBETAS GASTRONORM
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Versatile e modulare, la Serie GN conferma la nostra attenzione
a realizzare anche componenti di ampio utilizzo, che si adattino
tanto alle cucine domestiche, quanto alle strutture della ristorazione
professionale.

Nessun limite di impiego: caldo o freddo, scaffalature o strutture
di stoccaggio, i nostri contenitori si dimostrano adeguati a
qualsiasi necessita. | prodotti della Serie GN sono costruiti in
acciaio Inox 18/10 AISI 304 idoneo al contatto con gli alimenti
secondo la direttiva UE 89/109.

Versatile and modular, the GN Series is further proof of our
focus on producing elements for a wide range of uses, suitable
not only for home kitchens but also for professional catering
establishments.

No limit to use: hot or cold, shelving or pantry structures, our
storage solutions are perfect for any need. Products in the GN
Series are made in 18/10 AISI 304 stainless steel, suitable for
contact with foodstuffs in compliance with EU directive 89,/109.

Die modulare Serie GN ist besonders vielseitig. Mit dieser
Serie bestatigt Ronda, daB es seine Aufmerksamkeit auch auf
Komponenten fiir eine weitlaufige Anwendung richtet: Behalter
also, die sich gleichermaBen fiir Kiichen im Privathaushalt wie
fir die professionelle Gastronomie eignen.

Fiir die Serie GN besteht keinerlei Gebrauchsbeschrankung:
ob heiB oder kalt, in Regalen oder Lagerstrukturen, unsere
Gastronorm-Behalter zeigen sich jeder Anforderung gewachsen.
Die Produkte der Serie GN werden aus Edelstahl 18/10 AISI 304
gefertigt; gemaB Richtlinie 89/109/EWG sind sie daflir geeignet,
mit Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen.

Adaptable et modulable, la Serie GN est un exemple de
notre volonté de réaliser également des composants d’'ample
utilisation, qui conviennent aussi bien aux cuisines domestiques
gu'aux structures de la restauration professionnelle.

Aucune limite d'utilisation: chaud ou froid, rayonnages ou structures
de stockage, nos rangements satisfont toutes les exigences.
Les produits de la Série GN sont réalisés en acier Inox 18/10
AISI 304, adapté au contact alimentaire conformément a la
directive UE 89/1009.

Versatil y modular, la Serie GN confirma nuestro esmero por
realizar componentes de uso amplio, que se adapten tanto
a cocinas domeésticas como a estructuras de restauracion
profesional.

Sin limites de empleo: para el calor o para el frio, para estanterias
0 para estructuras de aimacenaje, nuestros recipientes demuestran
ser adecuados ante cualquier necesidad.

Los productos de la Serie GN estan construidos en acero inoxidable
18/10 AISI 304 apto para el contacto con los alimentos segin
la directiva UE 89/1009.
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SISTEMA GASTRONORM
PER LA RISTORAZIONE
PROFESSIONALE

GASTRONORM SYSTEM FOR PROFESSIONAL CATERING
GASTRONORM-SYSTEM FUR DIE PROFESSIONELLE GASTRONOMIE
SYSTEME GASTRONORM POUR LA RESTAURATION PROFESSIONELLE

SISTEMA GASTRONORM PARA LA RESTAURACION PROFESIONAL

TOLLERANZE DIMENSIONALI PREVISTE DALLA NORMA UNI EN 631

0/-2 mm PER LE DIMENSIONI @ E b
0/-3 mm PER LA DIMENSIONE h AINO A 65 mm COMPRES!
0/-5 mm PER LA DIMENSIONE h OLTRE 65 mm

DIMENSIONAL ALLOWANCES LAID DOWN BY THE STANDARD UNI EN 631

0/-2 mm FOR DIMENSIONS a AND b
0/-3 mm NSION b UP TO AND INCLUDING 85 mm
0/-56 mm SION h GREATER THAN 65 mm

DIE VON DER NORM UNI EN 631 VORGESEHENEN

| ABMESSUNGS-TOLERANZEN

0/-2 mm FUR DIE MASSE a UND b
0/-3mm FUR DAS MASS h BIS EINSCHLIESSLICH 65 mm
0/-5 mm FUR DAS MASS h UBER 65 mm

TOLERANCES DIMENSIONNELLES PREVUES PAR LA NORME UNI EN 631

J/-2 mm POUR LES DIMENSIONS @ ET b
0/-3 mm POUR LA DIMENSION h JUSQUAA 85 mm INCLUS
0/-5 mm POUR LA DIMENSION h SUPERIEURE A 65 mm

TOLERANCIAS DIMENSIONALES PREVISTAS POR LA NORMA UNI EN 631

0/-2 mm PARA LAS DIMENSIONES @ Y b
0/-3 mm PARA LA DIN N b HASTA 65 mm INCLUSOS

0/-6 mm PARA LA DIMENSION h MAYOR A LOS 65 mn
[IT] ! PRODOTTI DELLA LINEA 2 SOND CONFORMI AL SISTEMA MODULARE  [DF] DIE PRODUKTE DER LINIE 2 ENTSPRECHEN DEVI I DER NORM EN 631
DIMENSIONALE STABILITO DALLA NORMA EN 831, CHE PREVEDE FESTGELEGTEN DIMENSIONALEN MODULARSYSTEM, DAS BEHALTER MIT

CONTENITORI CON PROFONDITA 20, 40, 65, 100, 150 E 200 MM. INER TIEFE VON 20, 40, 65, 100, 150 UND 200 MM VORSI

IL CONTENITORE DI BASE E PARI AD UNA UNITA GASTRONORM (GN SPRI GASTRONORMEINHEIT (Gi I
1/1) CHE HA DIMENSIONI ESTERNE DI 530 X 325 MM ED HA MULTIPLI E
SOTTOMULTIPLI RISPETTIVAMENTE DI 2/3,1/2, 2/4,1/3,1/4, 2/8,1/6,1/9

PRODUCTS
TEM

B
650x630mm

COMPLY WITH THE MODULAR DIMENSIONA [FR
| 631 REGULATION, WHICH REQUIRES
0 ) MM DEEP. THE BASIC

WITH QUALITY SYSTEM
CERTIFIED BY DNV

=1S0 9001/2000= QUE TENE DIEISO)

GN 1/1). \

LOBIBETG

[ES] LOS PRO

SUBNULTIPLOS DF 213,112,

5
g 172
: - 3251285mm
. " V) EH 114
530x325mm 265x162mm

52/8
326x132mm

oeonn G ff%m _ ﬁjj 354x326mm
N

1/9 --|" = 1/3
176x108mm — 325¢176mm

ﬂ 2/4
530x162mm

[IT] La Linea 2, grazie alla modularita dei suoi elementi
Gastronorm, & adatta ad essere inserita in banchi,
vetrine ed alfri espositori di qualsiasi misura. Eleganti,
robusti, impilabili, i contenitori sono semplici da
maneggiare e facili da pulire. Tutti i prodotti Ronda
nascono allinsegna della Qualita. Tutte le fasi
industriali awengono sotto rigorosi controlli, dallarivo
della materia prima fino allimballaggio. Ronda opera
secondo le normative e gli standard internazionali pit
severi. La certificazione di Qualita IS0 9001 ottenuta
dall’azienda & una garanzia ulteriore dell'affidabilita dei
suoi prodotti e delle tecnologie impiegate per costruir.

Thanks to the “modularity” of its Gastronorm elements,
the Range 2 is suitable to be inserted into counters,
show cases and other display units of all sizes.
Elegant, strong and stackable these containers are
easy to manage and to clean. All Ronda products
are made in the ensign of Quality. Every phase of
production is rigorously controlled, from the arrival of
the raw material to the packaging. Ronda operates
according to the strictest international standards and
regulations. The IS0 9001 Quality certificate obtained
by the manufacturer is a further guarantee of the
reliability of its products and the technology used to
produce them.

Die Linie 2 IaBt sich dank der Austauschbarkeit ihrer
Gastronormelemente in Theken, Auslagen und andere
Aussteller jeder GriBe einfiigen. Die Behalter sind
elegant, robust, stapelbar, pflegeleicht und einfach im
Gebrauch. Sémtliche Ronda Produkte entstehen im
Zeichen der Qualitit. Alle industriellen Phasen, von der

Ankunft des Rohstoffs bis zur Verpackung, werden
strengen Kontrollen unterzogen. Ronda arbeitet in
Entsprechung mit den strengsten internationalen
Vorschriften und Standards. Die Betriebszertifizierung
nach IS0 9001 ist eine weitere Garantie fiir die
Zuverlassigkeit seiner Produkte und der fiir ihre
Herstellung verwendeten Technologien.

Grace a la modularité de ses éléments Gastronorm, la
Ligne 2 est concue pour efre inserée dans les comptoirs
et vitrines de toutes dimensions. Elégants, robustes
et empilables, les bacs peuvent étre facilement
déplacés et nettoyés. Tous les produits Ronda
naissent sous le signe de la Qualité. Des contrdles
rigoureux sont effectués tout au long des phases
de production, de larrivée de la matiere premiére
jusqua emballage. Ronda opére conformément
aux normes et aux standards internationaux les plus
séveres. La société Ronda a obtenu la certification de
la Qualité 1SO 9001, ce qui représente une garantie
supplémentaire vis a vis de la fiabilité de ses produits
et des technologies employées pour les construire.

La Linea 2, gracias a sus elementos modulares
Gastronorm, puede ser usada en mostradores, vitrinas
u otros expositores de cualquier medida. Elegantes,
robustos, apilables, estos contenedores son faciles
de manejar y de limpiar. Todos los productos Ronda
nacen de acuerdo con las reglas de la Calidad. Todas
las etapas industriales se ejecutan bajo controles
rigurosos, desde la llegada de la materia prima hasta
el embalaje. Ronda opera segin las normativas y
estandares intemacionales més severos. La empresa
cuenta con la certificacion de Calidad 1S0 9001, que
es ofra garantia de fiabilidad de sus productos y de las
tecnologias empleadas en la fabricacion.
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CONTENITORI

PROFONDITA | ARTICOLO | DIM. ESTERNE mm | DIM. INTERNE mm | CAPACITA | BOX PROFONDITA | ARTICOLO | DIM. ESTERNE mm | DIM. INTERNE mm | CAPACITA | BOX PROFONDITA | ARTICOLO | DIM. ESTERNE mm | DIM. INTERNE mm | CAPACITA | BOX
h a b C d | h a b C d | h a b C d |
0 |eN2102| 650 | 530 | 65 | 505 | 65 |5 0 lenoa| 35 | 265 | 30 | M0 | 12 | 0 |eNt402| 25 | 162 | 0 | 137 | 05 |
0 |oNoio4| 50 | 530 | 65 | 505 | 120 |5 0 [owiod| 35 | o5 | 30 | M0 | 25 | 0 |oNi404| %5 | 182 | 240 | 137 | 10 |
65 |GN2105| 650 | 530 | 65 | 505 | 195 |5 65 |GN1206| 325 | 265 | 30 | 240 | 40 |10 65 |GN1406| 265 | 162 | 240 | 137 | 18 |10
100 |GN2110| 650 | 530 | 625 | 505 | 300 |5 100 [GN1210] 325 | 265 | 30 | M40 | 65 |10 100 |[GN1410| 265 | 182 | 240 | 137 | 28 |10
150 |GN215| 650 | 530 | 625 | 505 | 445 | 5 150 [GN1215) 325 | 265 | 300 | 240 | 95 |10 15 [GN1415| 265 | 162 | 240 | 137 | 40 |10
00 |GN2120| 850 | 530 | 625 | 505 | 585 | 5 00 |aNi2o| 305 | 265 | 300 | 240 | 125 | 10 00 |aNi40| %65 | 162 | 240 | 137 | 55 |10
0 |eNti02| 530 | 35 | 505 | 300 | 25 |10 0 |oNo02| 530 | 162 | 55 | 137 | 11 | B | 65 (GNoOs| 35 | 13 | 30 | 107 | 15 |10
0 [GN104| 530 | 35 | 505 | 300 | 55 |10 0 |oNo4| 530 | 182 | 5 | 137 | 24 |10 1 o0 |ewsio| 35 | 132 | 300 | 107 | 27 |10
. 65 |GNT106| 530 | 35 | 505 | 300 | 90 |10 D 65 |GN2408| 530 | 162 | 505 | 137 | 40 |10 — | 150 |ewsis| 35 | 132 | 300 | 107 | 42 |10
100 [GNIT10| 530 | 325 | 505 | 300 | 140 | 10 100 |[GN2410| 530 | 182 | 505 | 137 | 60 |10
15 [eNT115| 50 | 35 | 505 | 30 | 210 | 5 150 |eNo41s| 530 | 162 | 505 | 137 | 90 |10 65 |GN1GOS) 176 | 182 | 151 | 137 | 10 |20
00 |GNTI20| 530 | 305 | 505 | 300 | 280 | 5 % 100 |GNTBI0O 176 | 162 | 181 | 137 | 16 |20
15 [Gwis1s| 176 | 182 | 151 | 137 | 24 |
20 GN2302 | 354 325 329 300 18 10 20 GN1302 | 326 176 300 151 07 20 200 |GN1620| 176 162 151 137 34 |20
0 [GNo04| 354 | 35 | 39 | 30 | 35 |10 0 [oNi34| 35 | 176 | 30 | 151 | 15 |
65 |GN2306| 364 | 35 | 39 | 300 | 55 |10 65 |GN1306| 35 | 176 | 300 | 151 | 25 |10
100 |GN2310| 354 | 325 | 39 | 30 | 90 |10 100 [GNI310| 325 | 176 | 30 | 151 | 40 |10 65 |GN1oos| 176 | 108 | 151 | 83 | 05 |
150 [GN2315| 354 | 325 | 309 | 300 | 135 |10 15 [GNI315) 325 | 176 | 30 | 151 | 57 |10 ﬂ 100 |ewigi0] 176 | 108 | 151 | 83 | 09 |
00 |GN230| 354 | 325 | 39 | 300 | 180 | 10 00 |aN3o| 35 | 176 | 300 | 151 | 77 |10
on " 03 11 2/ 113 114 28 116 119
MISIRE I M 650x530mm 530x325mm 354x325mm 325x265mm 530x162mm 325x176mm 265x162mm 329x132mm 176x162mm 176x108mm

GN2106

GN2610




CONTENITORI CON
MANICI VERTICALI HSSI

65
100
150
200

65

100
150
200

65
100
150
200

650
650
650
650

030
030
030
030

304
304
304
304

PROFONDITA- | ARTICOLO | DIM. ESTERNE mm

030
530
530
530

325
325
325
325

325
325
325
325

625
625
625
625

505
505
505
505

329
328
328
329

DIM. INTERNE mm

000
005
005
000

300
300
300
300

300
300
300
300

CAPACITA | BOX

195
300
445
585

90
140
210
280

MISURE IN MM

o S | oo o en

oo o o

GNA1206
GNA1210
GNA1215
GNA1220
GNA2406

GNA2410
GNA2415

GNA1306
GNA1310
GNA1315
GNA1320

n

530x325mm

PROFONDITA | ARTICOLO | DIM. ESTERNE mm

325
325
325
325

030
030
030

325
325
325
325

DIM. INTERNE mm

300
300
300
300

505
505
05

300
300
300
300

CAPACITA | BOX

40
65
95

40
60
90

20
40
o7
0

GNA1406

o o o o

PROFONDITA | ARTICOLO | DIM. ESTERNE mm

GNA
GNA
GNA
GNA

06
10
15
20

GNA2606
GNA2610
GNA2815

GNA
GNA
GNA
GNA

265x162mm

DIM. INTERNE mm

240
240
240
240

300

300
300

1/6

176x162mm




NITORI CON MANIC
CALI A SCOMPARSA

65
100
150
200

65
100
150
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65
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150
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GNM2310
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650
650
650
650

030
030
030
030

304
304
304
304

PROFONDITA- | ARTICOLO | DIM. ESTERNE mm

530
530
530
530

325
325
325
325

325
325
325
325

625
625
625
625

505
505
505
505

329
329
328
329

DIM. INTERNE mm

000
005
005
000

300
300
300
300

300
300
300
300

CAPACITA | BOX

195
300
445
585

90
140
210
280

MISURE IN MM
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oo o o

65
100
150
200

650x530mm

GNM1206
GNM1210
GNM1215
GNM1220

GNM2406
GNM2410
GNM2415

GNM1306
GNM1310
GNM1315
GNM1320

n

530x325mm

PROFONDITA | ARTICOLO | DIM. ESTERNE mm

325
325
325
325

030
030
030

325
325
325
325

DIM. INTERNE mm

300
300
300
300

000
005
005

300
300
300
300

CAPACITA | BOX

40
65
95

40
60
90

20
40
o7
0

GNM1215

4]
100
150
200

174

PROFONDITA | ARTICOLO | DIM. ESTERNE mm

GNIMI1406
GNM1410
GNM1415
GNM1420

GNM2806
GNM2810
GNM2815

GNM1606
GNM1610
GNM1615
GNM1620

265x162mm

DIM. INTERNE mm

240
240
240
240

300

300
300

1/6

176x162mm
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CONTENITORI FORATI

PROFONDITA | ARTICOLO | DIM. ESTERNE mm | DIM. INTERNE mm | CAPACITA | BOX PROFONDITA | ARTICOLO | DIM. ESTERNE mm | DIM. INTERNE mm | CAPACITA | BOX PROFONDITA | ARTICOLO | DIM. ESTERNE mm | DIM. INTERNE mm | CAPACITA | BOX

h a b B d [ h a b c d \ h a b C d I
20 GNF2102| 650 530 625 506 69 5 20 GNF2302| 354 325 329 300 18 10 20 GNF1302| 325 176 300 151 07 20
40 GNF2104| 650 530 625 505 120 ] 40 GNF2304| 354 329 329 300 3b 10 40 GNF1304| 325 176 300 151 15 20
65 GNF2106| 650 530 625 505 1956 ] 69 GNF2306| 354 325 329 300 5b 10 69 GNF1306| 325 176 300 151 25 10
FORATURA FONDO ha0 |40 |85 100 |GNF2110| 650 530 625 505 300 5 100 |GNF2310| 354 325 329 300 90 10 100 |GNF1310, 325 176 300 151 40 10
FORATURA FONDO E LATI h 100 | 150 | 200 150 |GNF2115| 650 530 625 506 445 5 150 |GNF2315| 354 325 329 300 135 | 10 150 |GNF1315) 325 176 300 151 57 10
200 |GNF2120| 650 530 625 505 586 ] 200 |GNF2320| 354 329 329 300 180 | 10 200 |GNF1320| 325 176 300 151 17 10

PERFORATED BOTTOM h 20 |40 |65

PERFORATED SDES AND BOTIOM 100 | 160 | 200 20 |GNFI402) 265 | 162 | 240 | 137 | 05 | 20
40 GNF1404| 265 162 240 137 10 20
BODENLOCHUNG 0 | 1 ‘ 65 mm hoch 2[] GNFHUQ 530 325 505 SUU 2.5 WU 2[] GNF]?UQ 325 255 SUU 240 W,Q 2[] 65 GNF]4[]B 255 ]BQ 24[] 137 18 ][]
BODEN-UND SEITENLOCHUNG 100 | 150 | 200 mm hoch 40 |GNF1104| 530 32 | 806 | 300 55 | 10 40 |GNF1204| 325 265 | 300 | 240 29 | 20 100 |GNF1410] 9265 182 | 240 | 137 98 | 10
) 65 GNF1106| 530 329 505 300 90 10 69 GNF1206| 325 265 300 240 40 10 150 |GNF1415] 9265 18 940 137 40 10
FOND PERFORE h20 |40 |6 100 |GNF1110[ 530 | 325 | 505 | 300 | 140 | 10 100 |GNFI1210| 325 | 265 | 300 | 240 | 65 |10 o0 lanFaol o5 | om0 | omao | o137 | 55 |10
FOND ET GOTES PERFORES h100] 160 | 200 I 150 |GNFI115| 530 | 325 | 505 | 300 | 210 |10 150 |GNFI215) 325 | 265 | 300 | 20 | 95 |10 el 76 | w Tw | 0 1 m

o0 PEREORADO V005 200 |GNFI120] 530 | 325 | 605 | 300 | 80 | 5 200 |GNFIZ20) 325 | 265 | 300 | 240 | 125 | 10 :
FONDO Y LADOS PERFORADOS h 100 | 150 | 200 100 |GNFIGI0) 176 f 182 | 151 ) 197 16 12
150  |GNF1615| 176 162 181 137 24 20

211 171 2/3 12 2/4 1/3 1/4 2/8 1/6 1/9

MISURE IN MM

650x530mm 530x325mm 354x325mm 326x265mm 530x162mm 326x176mm 265x162mm 326x132mm 176x162mm 176x108mm

GNF2106

GNF1306




SERIE GN] [SERIE GN]

CONTENITORI FORATI [ VASCHE PER
CON MANICI SNODATI e FRIGGITRICH VF

PERFORATED CONTAINERS WITH HINGED HANDLES \ \ _ DEEP-FRYER PANS
GELOCHTE BEHALTER MIT KLAPPGRIFEN il il i bl BEHALTER FUR FRITELSEN
E ARTIKEL AUBENMARE ARE
BACS PERFORES AVEC ANSES PLIANTES A |G | IISOIS TS | MBSO MRS | GG BACS FRITEUSES
CUBETAS PERFORADAS CON ASAS ARTICULADAS " a | b | o | d | I CUBETAS PARA FREIDORAS
65 GNE2106| 650 530 | 625 506 195 5
100 |GNE2110| 650 530 | 625 506 00 | 5
150 GNE2115| 650 530 625 506 445 5 PROFONDITA | ARTICOLO | DIM. ESTERNE mm | DIM. INTERNE mm | CAPACITA | BOX
200 |GNE2120| 650 530 | 626 505 585 | 5 Q‘H %',‘ [’F‘H;l SIZE ;x['w‘\;;;’ \“-‘FV;J;
— - — B |GNENOS| 530 | 35 | 505 | %0 | 90 | 5 FROIO0AD | MICLD | EDDAS ENERIS. | NEDDAS WIERIAS | CPACDRD
ws  www | L I HEEE [ s o]« [
PERFORATED BOTTOM h 65 200 |GNET120| 530 326 506 300 280 | 5 ! 200 |VF23203| 3b4 325 329 300 160 | 10
PERFORATED SIDES AND BOTTOM ~ h 100 | 150 | 200
66 GNE2306| 364 326 329 300 b5 [ 10
BODENLOCHUNG 65 mm hoch 100 |GNE2310| 304 325 329 300 90 | 10
BODEN-UND SEITENLOCHUNG mﬂm\qﬁﬁ 200 mm hoch ! 150 |GNE2315| 354 395 | 399 300 135 | 5 ﬂ 200 |VF1220%| 325 265 | 300 240 126 |10
, 200 |GNE2320| 3b4 326 329 300 180 | 5
FOND PERFORE h 65
FOND ET COTES PERFORES h100| 150 | 200 85 GNE1206! 325 265 300 940 40 10
19 100 lenEniol 325 985 300 240 65 | 10 200 |VF13203| 325 176 | 300 151 710
00 OIS PRORDES 110 1520 0 (G| 5| o5 | W0 | M0 | 85 |0 A LT L O ———
200 |GNEI20| 325 | 265 | 300 | 240 | 125 | 5 SUR DEMANDE: TROL, ANSES T AVEAD DU LIQUDE | A PEDIDG: ORFCO ASKS Y ANEL DEL LQUDD.
21 1n 2/3 172 2/3 172 1/3
650x630mm 530x325mm 354x326mm 326x265mm MEASUREMENTS N M | MABE IN MM | MESURES EN M W\S{\J\RERNM\M 354x325mm 326x265mm 326x176mm EASUREMENTS IN MV | MARE IN MM | MESURES EN M\ M\%U]RE\NMM

VF2320%




TEGLIE CON BORDQ PIATT(
PER FORNI A CONVEZIONE

PROFONDITA | ARTICOLO | DIM. ESTERNE mm | DIM. INTERNE mm | CAPACITA | BOX

20 |GNP2102) 650 | 530 | 626 | 505 66 | O
40 |GNP2104| 650 | 530 | 625 | 805 120 |5
65  |GNP2106| 650 | 030 | 620 | 505 195 | 0

20 |GNP1102| 530 32 | 806 | 300 25 |10

40 |GNPI104| 530 | 325 | 605 | 300 | 55 |10 FORATURA FONDO
65 |GNPI106| 530 | 325 | 505 | 300 | 90 |10
PERFORATED BOTTOM
20 |GNP2302) 354 | 325 | 329 | 300 | 18 |10
40 |GNP2304| 354 | 325 | 39 | 300 | 35 |10
! 65 |GNP2306| 354 | 325 | 329 | 300 | 55 |10 ODENLOCHUNG
FOND PERFORE
20 |GNPI202) 325 | 265 | 300 | 240 | 12 | 20
40 |GNPI204| 325 | 265 | 300 | 20 | 25 |20
65 [GNPI206| 325 | 265 | 300 | 240 | 40 |10 FONDO PERFORADO
21 11 23 12 21

MISURE IN MM

650x630mm 530x325mm 354x325mm 326x265mm 650x530mm

GNP2106

03

03

03

03

03

TEGLIE FORATE CON_50RDO

PIATTO PER
FORNI A CONVEZIONE

11
530x325mm

2/3 172
354x325mm 32bx265mm

= =

PROFONDITA | ARTICOLO | DIM. ESTERNE mm

20 |GNR2102 650 | 530
40 |GNR2104| 650 | 530
65  |GNR2106| 650 | 630

20 |GNR102| 530 | 826
40 |GNR1104| 530 | 328
65  |GNR1106| 530 | 320

20 |GNR2302| 354 | 826
40 |GNR2304| 354 | 328
66  |GNR230G| 354 | 320

20 |GNRT1202| 326 | 260
40 |GNR1204| 826 | 265
66  |GNR1206| 320 | 260

DIM. INTERNE mm

620
620
620

005
000
000

329
329
329

300
300
300

505
505
505

300
300
300

300
300
300

240
240
240

o~

RONDA

STYE THAT WORKS

CAPACITA | BOX

65 0
120 | 6
195 | 5
25 |10
55 |10
g0 |10
18 |10
35 |10
56 |10
12 |2
28 | 20
40 110
MISURE IN MM




COPERCHI PER
CONTENITORI

7n
213
172
2/4
173
1/4
2/8
1/6
1/9

ARTICOLO

GNCT1
GNC23
GNC12
GNC24
GNC13
GNC14
GNC28
GNC16
GNC18

DIM. ESTERNE mm

BOX

MISURE IN MM

171
530x325mm

COPERCHI CON FERITOIE
PER MANICI

-

2/3
354x326mm

m

172
326x265mm

|

2/4
530x162mm

-

1/3
326x176mm

n
213
172
2/4
173
1/4
2/8
1/6

h

ARTICOLO

GNKT1
GNK23
GNK12
GNK24
GNK13
GNK14
GNK28
GNK16

1/4
265x162mm

=

DIM. ESTERNE mm

2/8
326x132mm

030
304
325
030
325
265
325

"

1/6
176x162mm

-

BOX

1/9
176x108mm




1n
530x325mm

COPERCHI CON FERITOIA
PER MESTOLO

2/3
354x325mm

12
326x265mm

2/4
530x162mm

1/3
326x176mm

n
213
12
2/4
13
174
2/8
1/6
1/9

ARTICOLO

GNL11
GNL23
GNL12
GNL24
GNL13
GNL14
GNL28
GNL16
GNL19

1/4
266x162mm

DIM. ESTERNE mm

2/8
326x132mm

530
304
325
530
325
265
325

176

1/6
176x162mm

BOX

MISURE IN MM

1/9
176x108mm

11
530x325mm

COPERCH CON FERITOIA
PER MESTOLO EMANICH

2/3
354x325mm

172
326x265mm

2/4
530x162mm

7
23
12
2/4
13
1/4
2/8
1/6

13
326x176mm

ARTICOLO

GNOT1
GNO23
GNO12
GNO24
GNO13
GNOT4
GNO26
GNO16

DIM. ESTERNE mm

1/4
265x162mm

030
304
325
030
325
265
325

2/8
326x132mm

BOX

MISURE IN MM

1/6
176x162mm




COPERCHI CON GUARNIZIONE
DI TENUTA ERMETICA

1 GUARNIZIONE AL SILICONE PER USO ALIMENTARE
(TEMPERATURA MAX 160°C)
2 FORO DI COMPENSAZIONE

7n
530x325mm

2/3
304x325mm

172
325x265mm

-

=

17
213
172
13
1/4
1/6

ARTICOLO

GNT11
GNT23
GNT12
GNT13
GNT14
GNT16

DIM. ESTERNE mm

530
304
325
325
265

BOX

MISURE IN MM

COPERCHI GON GUARNIZIONE
DI TENUTA E FERITOIE
PER MANICI

1 GUARNIZIONE AL SILICONE PER USO ALIMENTARE
(TEMPERATURA MAX 160°C) ‘
2 FORO DI COMPENSAZIONE

7
23
12
13

1/4
E 1/3 EH 1/4 @1/5
326x176mm 266x162mm 176x162mm

ARTICOLO

GNX11
GNX23
GNX12
GNX13
GNX14
GNX16

DIM. ESTERNE mm

030
304
325
325
265

BOX

MISURE IN MM



=

iy
g
@)
ZE
Or
RS

FALSI FONDI FORATI

COPERCH
SPECIAL

BOX

DIM. ESTERNE mm

ARTICOLO

BOX

DIM. ESTERNE mm

ARTICOLO

325

530

GNH11

7n

482
215
215

602
482
306
207

FR21

2N
n
23
12

F

FR11

265

325

GNH12

172

FR23

10

FR12

176

325

GNHT3

173

MISURE IN MM

32bx265mm

172

m

354x325mm

213

1

530x325mm

1
~
—

650x530mm

=
=
=
]
a
=]
=]
=

1/3
326x176mm

-

326x265mm

112

_

530x325mm

7n

2 9 0 9 5 0 % 0 9
40 0 0 9 9 9 0 O B




GRIGLIE RIVESTITE IN RILSAN

21
17
213
172

171
530x325mm

2/3
354x325mm

172
326x265mm

H:
650x630mm

-

m

ARTICOLO

GR21
GR1
GR23
GR12

DIM. ESTERNE mm

650
530
304
325

530
325
325
265

BOX

MISURE IN MM

2N

650x530mm

GRIGLIE IN ACCIAIQ

11
530x325mm

2/3
354x325mm

172
32bx265mm

21
n
23
12

ARTICOLO

GI21
GIT1
GI23
GI12

DIM. ESTERNE mm

650
030
304
325

030
325
325
265

BOX

MISURE IN MM




o~
RONDA =

STYIE THAT WORKS

ASTINE DI SEPARAZIONE
£ SUPPORTO

ARTICOLO DIM. ESTERNE mm

. 11 51/2
5304325mm 3954065 MISURE IN it

ASH3/AS32

L’AZIENDA SI RISERVA IL DIRITTO DI APPORTARE MODIFICHE E/O MIGLIORIE Al PRODOTTI SENZA PREAVVISO.

THE COMPANY RESERVES THE RIGHT TO MAKE CHANGES AND/OR IMPROVEMENTS TO THE PRODUCTS WITHOUT
PRIOR NOTICE.

DAS UNTERNEHMEN BEHALT SICH DAS RECHT VOR, ANDERUNGEN ODER VERBESSERUNGEN AN SEINEN
PRODUKTEN OHNE VORANKUNDIGUNG DURCHZUFUHREN.

L'ENTREPRISE SE RESERVE LE DROIT DEFFECTUER DES MODIFICATIONS ET/0U DES AMELIORATIONS SUR LES
PRODUITS SANS PREAVIS.

LA EMPRESA SE RESERVA EL DERECHO DE REALIZAR CAMBIOS 0 MEJORAS EN LOS PRODUCTOS SIN PREVIO
AVISO.

[30]
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VIA VEGRI 83 - 36010 ZANE (V) TALY - PH -+39 0445 385600 FAX +33 0445 385700
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